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Willkommen

Willkommen

Herzlichen Dank fir Ihren Kauf eines Gerhardt HeiRgetranke-Au-
tomaten.

Sie haben eine gute Wahl getroffen, denn Gerhardt Kaffeespezi-
alitdten-Automaten gehdren in dieser Leistungsklasse zum Bes-

ten, was auf dem Markt erhaltlich ist.

Unsere Systeme zeichnen sich vor allem durch folgende Punkte

aus:

B hohe Qualitat aller Bauteilelemente

B sichere Funktionsablaufe

B sehreinfache und intuitive Bedienung

Damit der Kaffeespezialitaten-Automat (iber viele Jahre stets zu-
verlassig arbeitet, sollten Sie insbesondere die Hinweise zur Rei-
nigung und Pflege sowie zur Bedienung beachten.

Ihre Gerhardt C-Serie ist ein professionelles Automaten-System
und ausschlieRlich fiir den gewerblichen Bereich bestimmt.
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1 Allgemeines

1.1 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Anleitung erméglicht den sicheren und effizienten Umgang
mit dem Automaten.

Grundvoraussetzung fiir sicheres Arbeiten ist die Einhaltung aller
angegebenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
in dieser Anleitung.

Dariiber hinaus gelten die ortlichen Arbeitsschutzvorschriften und
allgemeinen Sicherheitsbestimmungen fiir den Einsatzbereich
des Automaten.

Um Personen- und Sachschaden zu vermeiden, miissen Sie
diese Anleitung vor Beginn aller Tatigkeiten sorgfaltig
durchgelesen und verstanden haben.

Die Anleitung ist Bestandteil des Automaten und muss in
unmittelbarer Nahe des Automaten, flir das Personal jederzeit
zuganglich, aufbewahrt werden.

Bei Weitergabe des Automaten an Dritte muss diese Anleitung
auch mitgegeben werden.

Bitte beachten Sie, dass diese Anleitung fiir verschiedene
Ausflihrungen von Automaten zutrifft. Es kdnnen daher Details
beschrieben sein, die lhr Automat méglicherweise nicht enthalt.
Abbildungen in dieser Anleitung dienen dem grundsétzlichen
Verstandnis und kénnen von der tatsachlichen Ausfiihrung
abweichen.
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1.2 Symbolerklarung

Warnhinweise

Tipps und Empfehlungen

Weitere Kennzeichnungen

Dieser Abschnitt enthalt eine Ubersicht der verwendeten
Symbole und textlichen Hervorhebungen.

Warnhinweise sind in dieser Anleitung durch Symbole gekenn-
zeichnet. Die Hinweise werden durch Signalworte eingeleitet, die
das AusmaR der Gefahrdung zum Ausdruck bringen.

Bitte halten Sie die Warnhinweise unbedingt ein und handeln Sie
umsichtig, um Unfalle, Personen- und Sachschéden zu vermei-
den.

I WARNUNG

Diese Kombination aus Symbol und Signalwort weist auf eine
mdglicherweise gefahrliche Situation hin, die zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fiihren kann, wenn sie nicht gemie-
den wird.

I VORSICHT

Diese Kombination aus Symbol und Signalwort weist auf eine
mdglicherweise gefahrliche Situation hin, die zu geringfligigen
oder leichten Verletzungen fiihren kann, wenn sie nicht ge-
mieden wird.

ACHTUNG

Dieses Signalwort weist auf eine moglicherweise gefahrliche
Situation hin, die zu Sach- und Umweltschaden fiihren kann,
wenn sie nicht gemieden wird.

HINWEIS

Dieses Signalwort hebt niitzliche Tipps und Empfehlungen,
sowie Informationen fiir einen effizienten und stérungsfreien
Betrieb hervor.

Zur Hervorhebung von Handlungsanweisungen, Ergebnissen,
Auflistungen, Verweisen und anderen Elementen werden in
dieser Anleitung folgende Kennzeichnungen verwendet:

Kennzeichnung Erlduterung
% Kennzeichnet Verweise auf Kapitel
dieser Anleitung.
= Kennzeichnet einen Zustand oder eine
automatische Abfolge als Ergebnis ei-
nes Handlungsschritts.
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Kennzeichnung Erlduterung
> Kennzeichnet einen Mentipfad
(bspw. Parameter > Regelparameter).
u Kennzeichnet Aufzahlungen und
Listeneintrage ohne festgelegte
Reihenfolge.
[Taste] Kennzeichnet Bedienelemente
(z. B. Tasten).

1.3 Haftungsbeschrankung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Anleitung wurden unter Be-
ricksichtigung der geltenden Normen und Vorschriften, des
Stands der Technik, sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse
und Erfahrungen zusammengestellt.

In folgenden Féllen (ibernimmt der Hersteller fiir Schaden keine
Haftung:

Nichtbeachtung dieser Anleitung
NichtbestimmungsgeméaRer Verwendung

Einsatz von nicht ausreichend qualifiziertem Personal
Eigenméachtiger Umbauten

Technischer Veranderungen

Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen, der
Inanspruchnahme zusétzlicher Bestelloptionen oder aufgrund
neuester technischer Anderungen, von den hier beschriebenen
Erlauterungen und Darstellungen abweichen.

Es gelten die im Liefervertrag vereinbarten Verpflichtungen, die
Allgemeinen Geschéftsbedingungen sowie die Lieferbedingun-
gen des Handlers bzw. des Herstellers und die zum Zeitpunkt
des Vertragsabschlusses giltigen gesetzlichen Regelungen.
Technische Anderungen im Rahmen der Verbesserung der Ge-
brauchseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir
uns vor.
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1.4 Open Source Software
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Dieses Produkt enthélt Softwarebestandteile, die von den Recht-
einhabern als Freie Software bzw. Open Source Software unter
der GNU General Public License, Versionen 2 bzw. 3, bzw. der
GNU Lesser General Public License, Versionen 2.1 bzw. 3.0, li-
zenziert werden.

Sie kénnen den Quellcode dieser Softwarebestandteile von uns
auf einem Datentrager (CD-ROM, DVD oder USB-Stick) erhalten,
wenn innerhalb von drei Jahren nach der Auslieferung des Pro-
dukts an den Kunden oder solange, wie wir Ersatzteile oder Sup-
port fir das Produkt anbieten, eine Anfrage an unsere Kunden-
betreuung an folgende Adresse

B Jakob Gerhardt GmbH

B Herr Bernd Gerhardt

B Am Raigerwald 18-20

B D-72622 Nirtingen-Raidwangen

mit Angabe folgender Produktdaten

B Geratebezeichnung
B Seriennummer
B Auslieferungsdatum

gestellt wird und EUR 10,- firr die Kosten zur Erstellung des Da-
tentragers und dessen Versendung vorab auf folgendes Konto
Uberweisen werden:

B Kreissparkasse Esslingen-Nirtingen
B |BAN: DE75 6115 0020 0048 5411 74
B SWIFT: ESSLDE66XXX

Vorsorglich weisen wir darauf hin, dass die Nutzung des im Li-
zenzvertrag zugesicherten Rechts, die Open Source Komponen-
ten gegen eigene Versionen auszuwechseln, zum Erléschen der
Zertifizierung bzw. Garantie filhrt. Der Betrieb des gednderten
Gerétes erfolgt dann auf eigene Verantwortung.

Die Nutzung der Software Qt erfolgt unter Verwendung deren
LGPL-V3-Lizenzierung.
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1.5 Unterscheidung der Automaten-Ausfiihrungen

Der HeiBgetranke-Automat der C-Serie wird in zwei Ausfiihrun-
gen gefertigt und in dieser Anleitung beschrieben. Bitte beachten
Sie die Unterschiede.

C-Serie Cl Instant C-Serie CE (Mono / Duo) Espresso

Kaffee wird aus I6slichem Kaffee zubereitet. Automat mit ESX Brilhgruppe und
Kaffeebohnenbehalter. Kaffee wird aus ganzen
Bohnen frisch gemahlen und frisch im
Espresso-Verfahren zubereitet. CE Mono: ein
Bohnenbehalter (= Abbildung), CE Duo: zwei
Bohnenbehalter (ohne Abbildung).
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2 Sicherheit

Dieser Abschnitt gibt einen Uberblick iiber alle wichtigen Sicher-
heitsaspekte fiir den Schutz von Personen, sowie fir den siche-
ren und stérungsfreien Betrieb. Weitere aufgabenbezogene
Warnhinweise sind in den einzelnen Handlungssequenzen
enthalten.

21 BestimmungsgemaRe Verwendung

Der Automat dient ausschlieRlich zur Zubereitung und Ausgabe
heiBer Getranke im gewerblichen Bereich. Der Automat ist nur
fir die Innenraum-Aufstellung in trockenen und beheizten Rau-
men geeignet. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemaR. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Fol-
gen aus nicht bestimmungsgemater Verwendung.

Zur bestimmungsgeméaRen Verwendung gehért auch die Einhal-
tung aller Angaben in dieser Anleitung.

Jede (ber die bestimmungsgemafie Verwendung hinausgehende
oder andersartige Benutzung gilt als Fehlgebrauch.

! WARNUNG
Gefahr bei Fehlgebrauch!

Fehlgebrauch des Automaten kann zu geféhrlichen

Situationen fiihren.

B Den Automaten niemals im AuBenbereich betreiben.

B Den Automaten niemals mit beschadigtem Gehause
oder beschadigtem Stromkabel verwenden.

B Den Automaten niemals eigenméachtig umbauen.

B Niemals versuchen, den Automaten selbst zu reparie-
ren.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht
bestimmungsgemaler Verwendung sind ausgeschlossen.

2.2 Verantwortung des Betreibers
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Betreiber

Betreiber ist diejenige Person, die den Automaten zu gewerbli-
chen oder wirtschaftlichen Zwecken selbst betreibt oder einem
Dritten zur Nutzung/Anwendung Uberldsst und wahrend des Be-
triebs die rechtliche Produktverantwortung fiir den Schutz des
Benutzers, des Personals oder Dritter tragt.

Dabei gilt insbesondere Folgendes:
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B Der Betreiber muss die Zustandigkeiten fiir Stérungsbeseiti-
gung und Reinigung eindeutig regeln und festlegen.

B Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass alle Personen, die
mit dem Automaten umgehen, diese Anleitung gelesen und
verstanden haben. Dartiber hinaus muss er das Personal in
regelmaRigen Abstanden schulen und iber die Gefahren
informieren.

B Weiterhin ist der Betreiber dafiir verantwortlich, dass der
Automat stets in technisch einwandfreiem Zustand ist.

B Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass die in dieser Anlei-
tung beschriebenen Reinigungsintervalle eingehalten wer-
den.

2.3 Grundsatzliche Gefahren

Im folgenden Abschnitt sind Restrisiken benannt, die von dem
Automaten auch bei bestimmungsgeméafer Verwendung ausge-
hen kdnnen.

Um die Risiken von Personen- und Sachschaden zu reduzieren
und gefahrliche Situationen zu vermeiden, beachten Sie bitte die
hier und die in den weiteren Abschnitten dieser Anleitung
aufgefiihrten Sicherheitshinweise.

2.3.1 Gefahr durch elektrischen Strom

Falls der Automat oder das Netzkabel beschadigt ist, besteht
Lebensgefahr durch einen Stromschlag.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um
Gefahrdungen durch elektrischen Strom zu vermeiden:

B Verwenden Sie kein beschadigtes Netzkabel.

B Netzstecker nie in feuchtem Zustand in die Steckdose
stecken oder mit nassen Handen anfassen.

B Ein beschadigtes Netzkabel darf ausschlieRlich durch den
Hersteller, seinen Technischen Service oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden.

B Offnen Sie keine fest verschraubten Abdeckungen vom
Gehéause des Automaten.

B Verwenden Sie den Automaten nur, wenn er sich in
technisch einwandfreiem Zustand befindet.

B Ein defekter Automat darf ausschliellich von einer
autorisierten Werkstatt repariert werden. Reparieren Sie
den Automaten nicht selbst.

B Nehmen Sie keine Anderungen am Automaten, an seinen
Bestandteilen und am Zubehér vor.

B Vor Wartungsarbeiten Automat immer am Hauptschalter
ausschalten.
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Reinigen Sie den Automaten nicht mit einem
Wasserschlauch oder Hochdruckreiniger.

2.3.2 Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr

Austretende Flissigkeiten und Dampfe kdnnen sehr heil sein.
Teile des Automaten werden ebenfalls sehr heil.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um Verbren-
nungen und Verbriihungen zu vermeiden:

2.3.3 Gesundheitsgefahr

2.3.4 Quetschgefahr
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Vermeiden Sie Hautkontakt mit den austretenden
Flissigkeiten und Dampfen.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs keine Diisen am
Auslauf.

Der Automat gibt Lebensmittel aus.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um
Gesundheitsgefahren zu vermeiden:

Reinigen Sie den Automaten regelméRig.

Zur Reinigung nur lebensmittelechte, zugelassene Mittel
verwenden.

Verarbeiten Sie keine Produkte, die nicht mit dem Hersteller
abgestimmt sind.

Zusatzlich zu den taglichen, wdchentlichen und

monatlichen Reinigungsarbeiten sollten Wartungsarbeiten
am Automaten durchgefiihrt werden.

Die Briihkammer bewegt sich bei der Kaffeezubereitung.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um
Quetschungen zu vermeiden:

Greifen Sie wahrend des Betriebs nicht in den Innenraum
des Automaten.

Greifen Sie wahrend des Betriebs nicht in die Briihkammer
oder an den Briihkammerschlitten.
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2.3.5 Allgemeine Sicherheit

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um Personen-
und Sachschaden zu vermeiden:

Bei Transport, Aufstellung, Wartung und Reparatur des
Automaten miissen insbesondere die folgenden
Vorschriften und Richtlinien, in ihrer neuesten Fassung,
zwingend beachtet werden: Vorschriften des zustandigen
Stromversorgungsunternehmens,
Unfallverhtitungsvorschriften (UVV), Richtlinien der
Berufsgenossenschaft, Gewerbeordnung, EG-Richtlinien,
VDE-Vorschriften, Beachtung der iiblichen
Hygienevorschriften, landesspezifische Vorschriften.
Dieser Automat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen
(einschlieRlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es
sei denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit
zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie der Automat zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Automaten spielen.

Bei Reparaturen nur Originalersatzteile verwenden.
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3 Technische Daten

3.1 Allgemeine Angaben

3.2 Anschlusswerte
Elektrisch

Wasser
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Angabe Wert/Einheit
Abmessungen inkl. 865 x 495 x 560 mm
Bohnenbehalter (Hx B x T)

Leergewicht Cl 65 kg

Leergewicht CE 75kg

Dosierung individuell einstellbar
Produktanzahl frei programmierbar
Becherwerk Fir Becher mit 70,3 mm

Durchmesser (ca. 170 Stiick)
oder

80 mm Durchmesser
(ca. 100 Sttick)

Boiler-Temperatur

Einstellbar 70 - 95 °C

Baujahr % siehe Typenschild

Angabe Wert/Einheit

Netzspannung 230V+10%

Netzfrequenz 50/60 Hz

Leistung 2.800 W

Netzunterbrechung <50 ms

Absicherung 16 A

Angabe Wert/Einheit

Wasseranschluss Frischwasser-Anschluss 3/4“
Aufengewinde

(optional mit Wassertank)

Wasserharte bauseits

max. 6 °dH

(bei hoheren Werten muss
ein Kalkfilter vorgeschaltet
werden)

Bauseitiger Wasserdruck am
Aufstellort des Automaten

2 bis 6 bar

(bei hoherem Druck muss
ein Druckminderer vorge-
schaltet werden)
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3.3 Betriebsbedingungen

3.4 Emissionen

3.5 Unterschrank

3.6 Touchscreen

15,6“ Touchscreen

Angabe Wert/Einheit

Temperatur +5 °C bis max. + 35 °C
(bei Frost Wassersystem lee-
ren)

Relative Luftfeuchtigkeit max. 80 % (nicht kondensie-
rend)

Angabe Wert/Einheit

Larmemission <70 dB(A)

Angabe Wert/Einheit

Gewicht 40 kg

Abmessungen (Hx B x T) 800 x 495 x 530 mm

Angabe Wert/Einheit

Aufldsung 1.920 x 1.080 px

Helligkeit 400 cd/m?

Farben 16,2 Mio.

Blickwinkel horizontal und 88°

vertikal

Diagonale GréRe 15,6"
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3.7 Typenschild

JAKOB GERHARDT

AUTOMATISCHE VERKAUFSANLAGEN GMBH
" SXE8-B-MP

mone SX - 12340220 ﬁG
( 6 ween 01.02.2020y S

GERHARDT

3.8 Typenschliissel
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Das Typenschild 1 befindet sich im Inneren des Automaten

rechts unten.

Das Typenschild beinhaltet folgende Angaben:

Hersteller
Maschinentyp
Masch.-Nr.

CE-Kennzeichnung
Herstelldatum (Baujahr)
Herstelleranschrift

Bauform

Gerétetyp

Compact

Mahl- und Briih-
technik

Espresso

Instant

Mahlwerke

1x Mahlwerk

Mono

2x Mahlwerke

Duo

Optionen

Becherwerk

Tassen

Teewasser

W
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4 Aufbau und Funktion

4.1 Produktiibersicht

4.1.1 AuBenansicht

\

| RRAYS

\
|

by

~N oo OB W N -

Abdeckung Bohnenbehalter
Schloss fiir Behalter
Abdeckung Pulverbehalter
Touchscreen

Becherfang

Tassenhalter

Tropfgitter

Mnzriickgabe

Ausgabe

Trschloss

Minzeinwurf (optional)
Miinzriickgabeknopf (optional)
Einbaufeld fiir optionales Bezahlsystem
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4.1.2 Innenansicht

20
21
22
23
24
25
26
27
28

20

38)
— |

—

Hauptschalter
Pulverrutsche Duo
Pulverrutsche Mono
Mischkammer

Auslauf der Mischkammer
Manometer
Tirkontaktschalter
Sammeltrichter
Ablaufschlauch

29
30
31
32
33
34
35
36

AT ANANY

Tropfgitter
Tropfwanne
Uberlaufschlauch

Kaffeesatzbehélter

Kaffeeschlauch

Mahigradverstellung (Duo)
Kaffeepulverrutsche (Duo)

Muhle (hier CE Duo mit zwei Muhlen)
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4.1.3 Innentiir

NIYEY

AW

40  1x USB-Schnittstelle 45 Verriegelung Tassenhalter
41 Raum fiir Bezahlsysteme 46  Verriegelung Becherfang
42  Schloss Abdeckung Miinzschaltgerat 47  Ausgabegehduse

43 Raum fiir Miinzschaltgerat (optional) 48  Abdeckung Becherwerk
44 Geldkassette (optional) 49  Becherwerk (optional)
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4.1.4 Riickseite

50
51
52
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Zuluftéffnung 53 Wasseranschluss
Stromanschluss 54  StandfiiRe
Abluftéffnung MMX 55  Wartungsabdeckung
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4.2 Baugruppenbeschreibung

4.21 Kannen-Schliisselschalter (optional)

ON

\_’

L

[0 —

4.2.2 Touchscreen

T

4.2.3 Unterschrank (optional)

Der Kannen-Schliisselschalter befindet sich im oberen Bereich
der Automatentiir.

Mit dem Kannen-Schliisselschalter 1 kénnen die folgenden Be-
triebsarten gewahlt werden:

B Kannenschaltung
B Freiverkauf von Einzelportionen

Die Bedienung des Automaten erfolgt komfortabel iiber einen
Touchscreen mit kontextabhangiger Anzeige und Menifiihrung.
Zur Auswahl gentigt ein Berlhren des Touchscreens mit dem
Finger.

Der Unterschrank ist besonders geeignet fiir die Lagerung von
Fillprodukten, Zucker, Milch und Léffeln. Ausgestattet mit einer
abschlielbaren Tiir und vier verstellbaren FiiRen. Der Unter-
schrank bietet Platz fur Fullstoffe und/oder einen optional erhéltli-
chen Kalkfilter.
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4.3 Lieferumfang

Folgende Komponenten sind im Lieferumfang enthalten:

Komponente Cl CE Mono | CE Duo
HeiRgetrénke-Auto- 1x 1x 1x
mat

Stopfen fiir Pulverbe- 5x 4x 3x
halter

Betriebsanleitung 1x 1x 1x
Konformitatserklarung 1x 1x 1x
Unterschrank (optional) | (optional) | (optional)

4.4 Menu-Struktur

Menii-Ebene 1

Menii-Ebene 2

Beschreibung

Reinigung

HINWEIS: Die automatischen Spiil- und Reinigungspro-
gramme ersetzten nicht die manuelle Reinigung der
Komponenten.

Gesamtspllung

Hier kénnen Sie den gesamten Automaten automatisch
mit Wasser spilen.

MMX spiilen

Hier kdnnen Sie einzelne Schalen automatisch mit Was-
ser splilen.

Ventile reinigen

Hier kdnnen Sie die Wasser-Ventile des Automaten auto-
matisch reinigen und ggf. vorhandene Kalkablagerungen
entfernen.

Briher spiilen

Hier kdnnen Sie den Briiher automatisch mit Wasser
splilen.

Brliher reinigen

Hier kdnnen Sie den Briiher automatisch unter Verwen-
dung einer Reinigungstablette reinigen.

Touch reinigen

Hier kdnnen Sie fiir die Dauer von 30 Sekunden das Ser-
vicemen( ausblenden. Der Touchscreen ist flir diese
Dauer funktionslos. In dieser Zeit kdnnen Sie den Touch-
screen reinigen.

Kalkfilter

Hier kénnen Sie einen ggf. vorhandenen Kalkfilter ver-
walten und sich Uber seinen Alterungszustand informie-
ren.

Der Zahler gibt an, wie viel Liter der angeschlossene Fil-
ter noch filtern kann.

Der Filterzahler muss bei einer Erneuerung des Kalkfil-
ters zurlickgesetzt werden. Die Filterleistung entnehmen
Sie der Betriebsanleitung des Herstellers des Filters.
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Menii-Ebene 1

Menii-Ebene 2

Beschreibung

Brliher mit Tab-
lette reinigen

Hier kénnen Sie die Anzahl der Portionen festlegen, bei
deren Erreichen der Automat zur Durchfihrung einer
Tablettenreinigung auffordern soll.

Zahlerstande

Ubersicht

Hier kénnen Sie sich eine Ubersicht der Zahlersténde im
Gesamtzeitraum (Gesamt) oder fiir den letzten Monat
anzeigen lassen.

Es gibt folgende Zahlerstande:

B Verkdufe: Anzahl der verkauften Produkte gegen
Bezahlung.

B Freiverkdufe: Anzahl der kostenlos ausgegebenen
Produkte.

B Cashlessverkéufe: Anzahl der bargeldlos (z. B. mit-
tels Kartensystem) ausgegebenen Produkte.

B Tokenverkaufe: Anzahl der mittels Wertmarken /
Token ausgegebener Produkte.

B Produkttests: Anzahl der testweise ausgegebenen
Produkte.

B Anzahl der vom Techniker oder Servicepersonal zu
qualitatszwecken ausgegebener Produkte.

B Total: Anzahl der insgesamt ausgegebenen Pro-
dukte.

B Umsatz: Gesamt umgesetztes Geld am Automaten
durch verkaufte Produkte.

Checkbox ,Kaffeesatzzahler aktiv*

B Checkbox aktiv: Dann kdnnen Sie im nebenstehen-
den Eingabefeld die Anzahl der Portionen festle-
gen, bei deren Erreichen der Automat dazu auffor-
dern soll, den Kaffeesatzbehalter zu leeren.

Produktzahler

Hier kénnen Sie sich die Anzahl einzelner ausgegebener
Portionen je Produkt anzeigen lassen.

Funktionen-Tests

Hier kénnen Sie verschiedene Komponenten am Auto-
maten testen (Bspw. Pulvermotoren, Mixermotoren,
Wasser, Geblase, Schlauchgeber, Bechergeber und
Druckpumpe).

Briiher fahren

Hier konnen Sie den Briiher in Service-Position fahren.

Fehler & Support

Aktive Fehler

Hier kdnnen Sie Fehler und Hinweise einsehen, die im
Moment am Automaten bestehen.

Historie

Hier konnen Sie Fehler und Hinweise einsehen, die in
der Vergangenheit liegen.

Support

Hier finden Sie die Telefonnummer der technischen Hot-
line.
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Menii-Ebene 1

Menii-Ebene 2

Beschreibung

Geréteinfo

Hier konnen Sie die aktuellen Softwareversionen einse-
hen.

Anleitungen

Hier kdnnen Sie die hinterlegte Betriebsanleitung 6ffnen.

Schnellaktionen

Hier kdnnen Sie eine der folgenden Aktionen ausfiihren:

Spiilen starten

Kalkfilter ersetzt
Produkttest starten
Briiher reinigen starten
Tablettenreinigung starten

Miinzwechsler

Hier kénnen Sie verschiedene Einstellungen der Zah-
lungssysteme vornehmen.

Produkte

Hier kdnnen Sie verschiedene Einstellungen am Layout,
an Rezepten und Zutaten vornehmen.

Kannenfunktion

Hier konnen Sie die Kannenfunktion aktivieren und ein
Rezept wahlen, das bei Nutzung der Kannenfunktion zu-
bereitet werden soll.

Layout

Hier kdnnen Sie das Layout der Produktauswahl festle-
gen.

Weltenauswahl

Hier kdnnen Sie eine Vorauswahl fiir die Produktauswahl
festlegen (Beispiel: Vorauswahl fir GrofRe Tassen und
kleine Tassen).

Produktauswahl

Hier kdnnen Sie vorbereitete Rezepte per Drag & Drop in
die Produktauswahl tibernehmen.

Rezepte

Hier kénnen Sie neue Rezepte anlegen, bestehende Re-
zepte bearbeiten oder [dschen.

Zutaten

Hier kdnnen Sie Zutaten anlegen, umbenennen und per
Checkbox wahlen.

Produktpreise

Hier kdnnen Sie Preiskonfigurationen vornehmen und
Happy-Hour-Zeiten festlegen.

Wasser

Hier kénnen Sie Einstellungen am Boiler vornehmen,
Boiler Servicezeiten festlegen, die Pumpenvorlaufzeit
festlegen und die Ventile reinigen.

Boiler

Hier kdnnen Sie Einstellungen am Boiler und an der
Temperatur vornehmen.

Pulver

Facherzuord-
nung

Hier kénnen Sie die Anzahl der Mixermotoren festlegen
und jeder Pulverschnecke ein Produkt zuordnen.

Schema

Hier kdnnen Sie eine schematische Ubersicht der zuge-
ordneten Behalter einsehen und per Drag & Drop an-
dern.

MMX

Hier kdnnen Sie Einstellungen an Schalenlifter und Ge-
hauselifter vornehmen.
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Menii-Ebene 1

Menii-Ebene 2

Beschreibung

Licht & Anima-
tion

Display

Hier kdnnen Sie die Hintergrundbeleuchtung einstellen
und die Zeit festlegen, nach der ein Video starten soll.

Ambilight

Hier kdnnen Sie Einstellungen am Ambilight vornehmen
(Farbe wahlen und festlegen zu welcher Situation diese
angezeigt werden soll, bspw. bei Verkauf oder Standby.

Video

Hier kdnnen Sie tiber den USB-Port eigene Videos fest-
legen, die nach einer festgelegten Dauer im Menupunkt
Display abgespielt werden. Der USB-Stick muss dazu
dauerhaft am Port bleiben.

Kalibrierung

Hier konnen Sie Pulver und Wasser kalibrieren.
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5 Transport, Verpackung und Lagerung

5.1 Sicherheitshinweise fiir den Transport

ACHTUNG

Beschéadigungen durch unsachgeméRen Transport!

Bei unsachgemafiem Transport kdnnen Sachschaden entste-

hen.

B Beim Abladen des verpackten Geréts bei Anlieferung
sowie innerbetrieblichem Transport vorsichtig vorgehen

und die Symbole und Hinweise auf der Verpackung be-
achten.

B Verpackung erst kurz vor Montage entfernen.

5.2 Transportinspektion

28

Die Lieferung bei Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und

Transportschéaden priifen.

Bei auRerlich erkennbarem Transportschaden wie folgt vorge-

hen:

B Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegennehmen.

B Schadensumfang auf den Transportunterlagen oder auf
dem Lieferschein des Transporteurs vermerken.

B Reklamation einleiten.

HINWEIS

Jeden Mangel reklamieren, sobald er erkannt ist. Schadens-
ersatzanspriiche kénnen nur innerhalb der geltenden Rekla-
mationsfristen geltend gemacht werden.



Transport, Verpackung und Lagerung

5.3 Verpackung

Zur Verpackung Das Gerat ist mit einer dickwandigen Kartonage komplett umsei-
tig verpackt und mittels Spannbandern auf einer Palette befestigt.
Die Verpackung soll den Automaten bis zur Installation vor
Transportschaden, Korrosion und anderen Beschadigungen
schitzen. Daher die Verpackung nicht zerstéren und erst kurz
vor der Installation entfernen.

Umgang mit  Verpackungsmaterial nach den jeweils giiltigen gesetzlichen
Verpackungsmaterialien ~ Bestimmungen und ortlichen Vorschriften entsorgen.

ACHTUNG

Gefahr fiir die Umwelt durch falsche Entsorgung!

Verpackungsmaterialien sind wertvolle Rohrstoffe und kénnen
in vielen Fallen weiter genutzt oder sinnvoll aufbereitet und
wiederverwertet werden. Durch falsche Entsorgung von Ver-
packungsmaterialien konnen Gefahren fiir die Umwelt entste-
hen.

B Verpackungsmaterialien umweltgerecht entsorgen.
B Die ortlich geltenden Entsorgungsvorschriften beachten.

Gegebenenfalls einen Fachbetrieb mit der Entsorgung
beauftragen.

5.4 Transport
| VORSICHT

Verletzungsgefahr durch auBermittigen Schwerpunkt!

B Den Automat niemals auf einer schrdgen Rampe
bewegen.
B Immer Transportaufziige verwenden.

Damit keine Wasser- und Kalteschaden wahrend des Transports
oder bei langerer Lagerung entstehen, wurde der Automat vor-
sorglich im Werk entleert.
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5.5 Lagerung

Gefahr von Frostschaden!

B Falls der Automat bereits betrieben wurde und transpor-
tiert oder gelagert werden soll, muss dies frostfrei erfol-
gen.

Den Automaten unter folgenden Bedingungen lagern:
Nicht im Freien aufbewahren.

Trocken und staubfrei lagern.

Nur auf tragfestem Untergrund abstellen.
Lagertemperatur: 15 bis 35 °C.

Relative Luftfeuchtigkeit: max. 60 %.
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6 Installation und Inbetriebnahme

6.1 Sicherheit bei der Installation und Inbetriebnahme

Personliche Schutzausriistung  Folgende Schutzausriistung bei allen Arbeiten zur Installation

und Inbetriebnahme tragen:

B Sicherheitsschuhe
B Schutzhandschuhe

I WARNUNG

Verletzungsgefahr durch unsachgeméRe Installation und
Inbetriebnahme!

Unsachgemale Installation und Inbetriebnahme kann zu
schweren Personen- oder Sachschaden flihren.

B Vor Beginn der Arbeiten fiir ausreichende Montagefrei-
heit sorgen.

B Mit offenen, scharfkantigen Bauteilen vorsichtig umge-
hen.

B Auf Ordnung und Sauberkeit am Montageplatz achten!
Lose aufeinander- oder umherliegende Bauteile und
Werkzeuge sind Unfallquellen.

B Bauteile fachgerecht montieren. Vorgeschriebene
Schraubenanziehdrehmomente einhalten.

B Bauteile sichern, damit sie nicht herabfallen oder um-
stiirzen.

6.2 Anforderungen an den Aufstellort

Aufstellbedingungen:
Allgemein

Die Installation nur vornehmen, wenn folgende Anforderungen
erfllt sind:

B Der Automat darf nur in trockenen, beheizten und gut
bellifteten Raumen aufgestellt und betrieben werden.

B Der Automat ist nicht zur Aufstellung im Freien geeignet.

B Vor Inbetriebnahme muss der Automat Raumtemperatur
angenommen haben.

B Beider Wahl des Aufstellplatzes darauf achten, dass der
Automat fir die Bedienung, Befiillung, Reinigung und
Wartung leicht zuganglich ist.

B Die Aufstellflache muss waagerecht, stabil, tragfahig und
erschiitterungsfrei sein.

B Damit die Funktion gewahrleistet ist, muss der Automat
genau waagerecht stehen und darf nicht verrutschen.
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Aufstellbedingungen:
Abstande

Aufstellbedingungen: ®
Wasser

32

Aus Sicherheitsgriinden muss die Anschluss-Steckdose
des Automaten gut zuganglich sein, um das Ziehen des
Steckers zu ermdglichen.

Um Uberschwemmungen zu vermeiden, auf feste
Verbindung der Anschlussleitungen achten.
Umgebungsbedingungen: Temperatur 5 °C bis 35 °C;
Luftfeuchtigkeit max. 80 %.

Fur die Versorgungsleitungen werden hinten min. 60 mm
Abstand zur Wand bendétigt.

Seitlich kénnen weitere Automaten direkt angestellt werden.
Um die Automatentir 6ffnen zu konnen, werden nach vorne
ca. 500 mm bendtigt.

Der Automat darf nur an einer trinkwassergeeigneten
Kaltwasserleitung angeschlossen werden.

Der Versorgungsdruck muss zwischen 2 und 6 bar liegen.
Geringere oder hohere Driicke sind nicht zulassig. Bei
geringerem Druck funktioniert der Automat nicht, bei
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Aufstellbedingung: m
Netzspannung ™

6.3 Installation

6.3.1 Wasserschlauch anschliefen

héherem Druck muss ein Druckminderer vorgeschaltet
werden.

Betriebstemperatur Wasser: 5 °C bis maximal 35 °C.

Die Trinkwasser-Installation muss von Aufbau und
Anordnung geeignet sein, die Anforderungen an die
Trinkwasser-Hygiene sind stets einzuhalten. Ggf.
Zirkulationssysteme einbauen.

Ab einer Wasserhérte von 7°dH ist unbedingt ein Kalkfilter
vor dem Automaten zu installieren. Ein Kalkfilter kann bei
Bedarf im optional erhaltlichen Unterschrank untergebracht
werden. Um die Komponenten des Automaten zu schonen,
regelmaRig die Patrone gemaR den Herstellerangaben
erneuern.

Die Anschluss-Wasserleitung darf nicht geknickt werden.
Die gesetzlich vorgeschriebene Verhinderung des
Rickflusses ins Wasserleitungsnetz ist bauseitig
herzustellen. Es ist die DIN EN 1717 zu beachten.

Toleranz der Netzspannung 230 V + 10 % 50/60 Hz.
Weitere Informationen sind den Technischen Daten zu
entnehmen (% ,Technische Daten” auf Seite 16).

ACHTUNG

Gefahr von Wasserschaden!

Bei einem Defekt, Materialerm{idung oder fehlerhafter
Installation im wasserfiihrenden System kann es zu
Wasserschaden kommen.

Lassen Sie Installations- und Reparaturarbeiten
grundsatzlich von eingewiesenem Fachpersonal
ausfiihren. Der Hersteller haftet nicht bei Schaden, die
durch Eingriff nicht autorisierter Personen entstehen.
Fur etwaige Wasserschaden, die durch die Verwendung
geeigneter Vorkehrungsmalnahmen verhindert werden
konnen (z. B. Aquastop), durch VerschleiRt oder
Materialermtidung entstehen, Ubernimmt der Hersteller
keine Haftung.

Folgende Hinweise beachten:

Der Automat darf nur an einem trinkwassergeeigneten
Kaltwasser-Anschluss installiert werden.
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34

B Sicherstellen, dass das flir den Automaten verwendete
Wasser den Anforderungen fiir den Verzehr von
Lebensmitteln entspricht.

B Der Kaltwasserzulauf zum Automaten muss mit einem
Absperrhahn ausgertstet sein.

B Bevor der Automat an der Wasserleitung angeschlossen
wird, muss diese ausreichend gesplt werden.

B Der Spilvorgang sollte mind. zwischen 20 und 30
Sekunden dauern. Evil. muss der Vorgang wiederholt
werden.

B Die Anschluss-Wasserleitung darf nicht geknickt werden.

B Um Uberschwemmungen zu vermeiden, auf feste
Verbindung der Anschlussleitungen achten.

Vorgehensweise

1. Den Wasserhahn und den Wasseranschluss des
Automaten mit einem geeigneten Wasseranschluss-
Schlauch verbinden.

2, Der Wasseranschluss muss fachméannisch
korrekt ausgefiihrt sein und ggf. von einem Installateur vor-
genommen werden. Fiir Schaden, die auf einen fehlerhaft
ausgefiihrten Wasseranschluss zurlickzufiihren sind, tiber-
nimmt der Hersteller keine Haftung.

3. Auf korrekten Sitz priifen.

4. Wasserleitung aufdrehen.

5. Prifen, ob der Anschluss absolut dicht ist und an keiner

Stelle Wasser austritt.



Installation und Inbetriebnahme

6.3.2 Netzstecker anschliefen

Folgende Hinweise sind zu beachten:

6.4 Inbetriebnahme

Sicherstellen, dass die Netzspannung mit der Spannung
Ubereinstimmt, die auf dem Typenschild des Automaten
angegeben ist. Das Typenschild befindet sich oben links an
der Innenseite des Automaten.

Den Automaten nur an eine vorschriftsmaRig installierte
Schutzkontakt-Steckdose anschlieflen.

Die Steckdose muss mindestens iber eine 16 A Sicherung
abgesichert sein.

Keine Verlangerungskabel und Mehrfach-Steckdosen
verwenden.

Der Schuko-Stecker muss nach dem Aufstellen des
Automaten gut zuganglich sein.

HINWEIS

Installation und Inbetriebnahme des Automaten diirfen
nur von geschultem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

6.4.1 HeiBgetranke-Automat einschalten
HINWEIS

Vor Inbetriebnahme den sicheren Stand des Automaten
prifen.

B Der Wasserzulauf muss dicht und gedffnet sein.
B Das Gerat muss ordnungsgemal an der Stromversor-
gung angeschlossen sein.
B Nach dem Einschalten dauert es einen Moment bis am
Touchscreen Bedienungshinweise angezeigt werden.
Vorgehensweise
1. Automat am Hauptschalter einschalten. Der Hauptschalter

befindet sich rechts oben hinten an der Innenseite des
Automaten.
Den Anweisungen am Touchscreen folgen.
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6.4.2 Boiler spiilen

6.4.3 Pulverbehalter fiillen
Pulverbehilter ausbauen

36

HINWEIS

B Um Wasser- und Kalteschaden wahrend des Transports
oder der Lagerung vorzubeugen, wurde der Wasser-
kreislauf vorsorglich im Werk entleert.

Vorgehensweise
1. Automatentiir mit dem Schllssel entriegeln und 6ffnen.
= Wenn der Boiler gesplilt (gefillt) werden muss, zeigt
der Automat das am Touchscreen automatisch an.

2. Den Anweisungen am Touchscreen folgen.

HINWEIS
Es gibt unterschiedliche GréRen von Pulverbehalter:

B Pulverbehalter Standard und XL
B Pulverbehalter XS

Vorgehensweise

Automatentiir mit dem Schliissel entriegeln und 6ffnen.
Automat am Hauptschalter ausschalten.

Pulverrutsche 1 an den Girifffliigeln 2 nach vorn abziehen.
Pulverbehélter wird automatisch entriegelt.

Pulverauslass 4 mit der mitgelieferten Verschlusskappe
schlieflen.

a ko~

6. Ggf. Verriegelungsstift 5 entriegeln. Diese befinden sich je
nach Automaten-Typ an folgenden Positionen:

CE Mono: 1x rechts
CE Duo: 1x rechts
Cl: 1x rechts und 1x links



Installation und Inbetriebnahme

2t

Pulverbehalter fiillen

Pulverbehilter einbauen

7. Pulverbehalter 3 entnehmen:
Pulverbehalter Standard und XL nach vorne ziehen
und nach oben entnehmen.
Pulverbehalter XS nach vorne entnehmen.
HINWEIS
B Es diirfen nur automatengeeignete Produkte verwendet
werden.
B Produkte nur lose auffiillen.
B Die Produkte dirfen nicht verdichtet werden.
B Niemals Fliissigkeiten in diese Behalter einfiillen.
Vorgehensweise
1. Ggf. das Schloss des Pulverbehélters mit dem
entsprechenden Schlussel entriegeln.
2. Deckel abnehmen.
3. ImPulverbehalter verbliebenes Pulver ggf. aufschiittein.
4. Den Pulverbehalter 3 mit dem zur Beschilderung passen-
den Produkt auffiillen.
5. Um Verklumpungen zu vermeiden, das einzufiillende Pro-
dukt lockern.
6. Die Nase des Deckels in der Aussparung im Pulverbehalter
einrasten.
7. Ggf. das Schloss des Pulverbehalters mit dem entspre-
chenden Schliussel verriegeln.
Vorgehensweise
1. Vor dem Einsetzen des Pulverbehélters die Behaltergrund-
platte reinigen und trocknen.
2. Pulverbehalter entsprechend der Bezeichnung des Produk-
tes von oben oder von vorn einsetzen.
3. Verschlusskappe 4 vom Pulverbehalter entfernen.
4. Pulverrutsche 1 von vorn einbauen.
5. Gdf. Verriegelungsstift 5 verriegeln.
6. Automat am Hauptschalter einschalten.
7. Automatentiir schlieBen und mit dem Schllissel verriegeln.
8.  Ein Testprodukt ausgeben und entsorgen.
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6.4.4 Bohnenbehilter fiillen

ACHTUNG

Gefahr von Sachschaden!

Kaffeebohnen, die mit Zusatzstoffen (z. B. Zucker) behandelt

wurden, sowie vorgemahlener oder gefriergetrockneter

Kaffee, kdnnen das Mahlwerk beschadigen.

Durch Verwendung nicht geeigneter Kaffeesorten kann das

Mahlwerk verkleben.

B AusschlieBlich gerostete Kaffeebohnen guter Qualitat
ohne Nachbehandlung verwenden.

B Keine gefriergetrockneten oder karamellisierten
Kaffeebohnen verwenden.

B Kein Kaffeepulver in den Bohnenbehélter fiillen.

Vorgehensweise

1. Ggf. das Schloss des Bohnenbehélters mit dem entspre-
chenden Schiussel entriegeln.

2. Deckel des Bohnenbehalters abnehmen.

3. Bohnenbehélter, nach Bedarf und verfiigharer Kapazitat
auffiillen.

4. Um den Deckel zu schlieRen, die Nase des Deckels in der
Aussparung im Pulverbehalter einrasten.

5. Ggf. das Schloss des Bohnenbehalters mit dem
entsprechenden Schliissel verriegeln.

6. Nach dem Einfiillen einer anderen Kaffeesorte muss der
Mahlgrad ggf. neu eingestellt werden (% ,Mahligrad einstel-
len* auf Seite 40).
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6.4.5 Becherwerk fiillen

I

Becherwerk entriegeln

Becherwerk fiillen

Becherwerk verriegeln

Becher Durchmesser Becherkapazitat
70 mm ca. 170 Becher
80 mm ca. 100 Becher
Vorgehensweise
1. Automatentir mit dem Schilssel entriegeln und 6ffnen.
2. Abdeckblech 1 abnehmen.
3. Becherfallklappen 2 waagerecht stellen.
70 mm Becher: zwei Becherfallklappen
80 mm Becher: eine Becherfallklappe
Vorgehensweise
1. Becherstange nach dem Hygiene-Konzept auspacken.
2. Becher auf Beschadigung priifen.
3. Becher auf richtige GréRe priifen.
4.  Die Saulen mit den nach oben gedffneten Bechern bis zum
oberen Haltewinkel 3 fillen.
70 mm Becher: drei Saulen
80 mm Becher: zwei Saulen
Vorgehensweise
1. Das Abdeckblech 1 aufsetzen.
2. Becherwerk senkrecht stellen.
3. Becherwerk in die Ausgangsstellung driicken, bis das Be-
cherwerk horbar einrastet.
4. Servicemeni > Funktionen-Tests > Becherwerk wahlen.
=  Der Automat gibt einen Becher aus.
5. Automatentiir schlieBen und mit dem Schllissel verriegeln.
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6.4.6 Mahlgrad einstellen

40

Der Mahlgrad der Kaffeebohnen beeinflusst den Geschmack des
Kaffees. Der Mahlgrad wurde vor der Auslieferung voreingestellt
und muss zur Inbetriebnahme nicht zwingend nachgestellt
werden. Jedoch reagiert die Muhle beim Mahlen sehr
unterschiedlich auf verschiedene Kaffeesorten. Deshalb kann es
nétig sein, den Mahlgrad anzupassen. Nach dem Einfiillen einer
anderen Kaffeesorte muss der Mahlgrad ggf. wieder neu
eingestellt werden.

HINWEIS

Die Anzahl der Miihlen und damit die Anzahl der Mahlgrad-
verstellungen ist abhéngig vom Produkityp:

B CE Mono: 1x Mahlgradverstellung

B CE Duo: 2x Mahlgradverstellung

Vorgehensweise

1. Automatentiir mit dem Schllssel entriegeln und 6ffnen.

2. Umden Briiher in Serviceposition zu fahren: Servicementi
> Funktionen-Tests > Briiher fahren wahlen.

3. Das mitgelieferte rote Handrad oder einen 5er Ring- oder
Gabelschliissel am Mahlwerk auf den Sechskantbolzen 1
stecken.

4. Um den Mahigrad anzupassen, die stufenlose Mahlgradver-
stellung am Mahlwerk schrittweise verdrehen.

Drehrichtung Pulver Briihzeit
Im Uhrzeigersinn Feiner Langer
Gegen den Uhrzeiger- Gréber klirzer
sinn

5, Gefahr von Sachschaden! Das aufgesteckte
Handrad muss nach dem Einstellen wieder entfernt werden.
Fiir Schaden, die auf den falschen Gebrauch des Handrads
zurlickzufiihren sind, Gibernimmt der Hersteller keine Haf-
tung.

6.  Mahlgrad priifen (wenn der Kaffee gleichmaRig aus dem
Kaffeeauslauf flieRt und eine feine, dichte Crema entsteht,
ist die Einstellung richtig).

7. Falls die gewtinschte Einstellung noch nicht erreicht wurde,
Mahlgradeinstellung wiederholen.

8. Automatenttir schliefen und mit dem Schilssel verriegeln.
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6.4.7 Pulverbehalter kalibrieren

Verschiedene Produkte verhalten sich aufgrund unterschiedlicher
Konsistenz unterschiedlich. Eine falsche Kalibrierung kann eine
schlechte Qualitat des ausgegebenen Produktes zur Folge
haben (Uber- oder Unterdosierung) oder bei massiver
Uberdosierung das Misch-Mix-System MMX verstopfen. Daher
mussen die Dosiermotoren der Pulverbehalter, bei der
Erstinbetriebnahme und bei jedem Wechsel auf ein anderes
Produkt, neu kalibriert werden.

HINWEIS
Den Vorgang bei allen Pulverbehaltern durchfiihren.

Vorgehensweise
1. Automatentiir mit dem Schllssel entriegeln und 6ffnen.
2. Pulverrutsche 1 ausbauen.
3. Servicemenu > Kalibrierung wahlen.
4. Im Dropdown-Menu das gewUnschte Instantprodukt wah-
len.
5. Ein geeignetes Behaltnis unter den Pulverauslass halten
und [Start] driicken.
=  Der Produktmotor lauft 5 Sekunden. Der gemessene
Wert ergibt die max. Ausgabemenge in Gramm/Se-
kunde.

6. Die erste Ausgabe entsorgen. Da sich die Pulverschnecke
erst mit Pulver fiillen muss, kann erst die zweite Ausgabe
gewogen und gewertet werden.

7. Die abgegebene Menge der zweiten Ausgabe wiegen und
das Gewicht in das Eingabefeld eingeben.

8.  Die Eingabe mit [Speichern] bestatigen.
=  Nach der Kalibrierung kdnnen die Pulverrutschen wie-

dereingesetzt werden.

9. Automatenttir schlieBen und mit dem Schilssel verriegeln.
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6.4.8 Kaffeemiihle kalibrieren

© PO

42

Briiher entnehmen

= aou |

Kaffeemiihle kalibrieren

Verschiedene Rdstungen und Sorten von Kaffeebohnen
vermahlen sich unterschiedlich. Eine mangelhafte Kalibrierung
kann zu mangelhafter Kaffeequalitét fihren.

HINWEIS

Den Vorgang bei der C-Variante Duo auch bei der zweiten
Mihle durchfiihren.

Voraussetzung

B Der Mahlgrad wurde passend eingestellt (% ,Mahlgrad ein-
stellen” auf Seite 40).

Vorgehensweise

1. Automatentiir mit dem Schllssel entriegeln und 6ffnen.

2. Am Wasserzulauf 3 des Briihers 2 den weilken Ring nach
hinten driicken und gleichzeitig den Schlauch herauszie-
hen.

3. Am Kaffeeauslauf 1 den Schlauch vom Briiher 2 I6sen.
4. Den Verriegelungshebel 4 nach vorne ziehen.

5. Den Briiher ein Stiick nach oben heben.

6.  Den Briiher nach vorn aus dem Automaten entnehmen.
Vorgehensweise

1. Servicemen(i > Kalibrierung wahlen.

2. Im Dropdown-Menii die Mihle wahlen.

3. Ein geeignetes Behéltnis unter den Auslauf der Mihle hal-
ten und [Start] drlicken.

4.  Die abgegebene Menge wiegen und das Gewicht in das
Eingabefeld eingeben.

5. Die Eingabe mit [ Speichern] bestatigen.
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6.4.9 Testverkauf durchfiihren

©® N gk w

Briiher einbauen  Vorgehensweise
: | 1.
2.

Briiher 2 in den Automaten einsetzen.

Briiher mit einer Hand am Verriegelungshebel 4 greifen, mit
der anderen Hand oben stitzen.

Briiher waagerecht in den Automaten schieben.

Den Verriegelungshebel 4 nach hinten klappen.
Wasserzulauf 3 und Kaffeeauslauf 1 am Briiher anstecken.
Kaffeesatzbehalter wiedereinsetzen.

Automatentr schliefen und mit dem Schilssel verriegeln.
Testverkauf durchfiihren (% , Testverkauf durchfiihren” auf
Seite 43).

Vorgehensweise

1.

2.
3.
4

Automatentiir mit dem Schllissel entriegeln und 6ffnen.

Servicemen(i > Zahlerstande wahlen.

[Testverkauf aktivieren] driicken.

Automatentiir schlieen und mit dem Schilissel verriegeln.

= Nach dem SchlieRen der Automatentir befindet sich
der Automat fiir die Dauer von 10 Minuten im Be-
triebsmodus , Testverkauf*.
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7 Bedienung des Automaten

7.1 HeiRgetranke-Automat ein- und ausschalten

7.1.1 HeiRgetranke-Automat einschalten
Vorgehensweise

1.

Automat am Hauptschalter einschalten. Der Hauptschalter

befindet sich rechts oben hinten an der Innenseite des

Automaten.

Den Anweisungen am Touchscreen folgen.

= Sobald das Gerat betriebsbereit ist, werden im Touch-
screen die Getrankeanwahlen angezeigt.

= Das Gerat ist nun betriebsbereit.

7.1.2 HeiRgetranke-Automat ausschalten
Vorgehensweise
B Automat am Hauptschalter ausschalten. Der Hauptschalter

befindet sich rechts oben hinten an der Innenseite des
Automaten.

7.2 Getrank in Becher ausgeben

Vorgehensweise

1. Tassenhalter je nach GroRe des Behaltnis nach unten in
waagerechte Position klappen.

2. Alternativ zum automatisch ausgegebenen Becher eine ge-
eignete Tasse, ein geeignetes Glas oder einen geeigneten
Becher unter den Getrankeauslauf stellen.

3. Den angezeigten Preis bezahlen.

4. Produkt und Zuwahlen auf dem Touchscreen wahlen.

5. Nach Aufforderung zur Entnahme das Getrank entnehmen.
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7.3 Getrank in Kanne ausgeben

Vorgehensweise

Tassenhalter nach oben in senkrechte Position klappen.
Eine geeignete Kanne unter den Getrankeauslauf stellen.
Den angezeigten Preis bezahlen.

Produkt und Zuwahlen auf dem Touchscreen wahlen.
Kannen-Symbol driicken.

Die gewiinschte Anzahl Portionen wéhlen.

Nach Aufforderung zur Entnahme die Kanne entnehmen.

No gk wd =

7.4 Getrankeausgabe stoppen

Vorgehensweise

B Um die Produktabgabe abzubrechen, auf den Touch-
screen-Button [abbrechen] driicken.

7.5 HeiBwasser ausgeben (optional)
| VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch heife Fliissigkeit!

Wahrend der Ausgabe lauft heies Wasser aus dem Getran-
keauslauf und kann bei Kontakt zu Verbriihungen fiihren.

B Wahrend der Ausgabe nicht unter den Getrénkeauslauf
greifen.

HINWEIS

Alternativ zum automatisch ausgegebenen Becher eine ge-
eignete Tasse, ein geeignetes Glas oder einen geeigneten
Becher unter den Getrankeauslauf stellen.

Vorgehensweise

1. Tassenhalter nach unten klappen.

2. Den angezeigten Preis bezahlen.

3. HeiBwasser auf dem Touchscreen wahlen.

4. Um die Ausgabe abzubrechen, die Schaltflache [Abbre-
chen] driicken.

7.6 Kaffeesatzbehalter leeren

Nachdem eine voreingestellte Anzahl von Bezligen erreicht
wurde, fordert der Automat dazu auf, den Kaffeesatzbehalter zu
leeren. Dieser Wert kann im Servicemen(i > Zahlerstande des
Automaten bei Bedarf gedndert werden.
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ACHTUNG

Gefahr von Sachschaden!

Wird der Kaffeesatzbehalter nicht regelmaRig entleert, konnen

Verschmutzungen oder Stérungen die Briiheinheit beschadi-

gen.

B Wird als Wert ,Null gesetzt, erfolgt keine Aufforderung,
den Kaffeesatzbehalter zu leeren.

B Der Kaffeesatzbehalter muss dann nach Bedarf entleert
werden.

Vorgehensweise

1. Automatentir mit dem Schilssel entriegeln und 6ffnen.

2. Kaffeesatzbehélter 1 herausziehen.

3. Kaffeesatzbehalter leeren (ggf. Kaffeesatzbehalter-Tiite
entnehmen und entsorgen).

4,  Kaffeesatzbehalter mit heilem Wasser und einem
Schwamm reinigen und abtrocknen.

5. Aus hygienischen Griinden nach der Reinigung eine neue
Kaffeesatzbehalter-Tute in den Kaffeesatzbehalter einle-
gen.

6. Kaffeesatzbehélter einsetzen.

Automatentiir schlieffen und mit dem Schiiissel verriegeln.

8. Die Frage ,Haben Sie den Kaffeesatzbehalter geleert?* mit
[JA] bestatigen.

~
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8 Reinigung und Pflege

HeiRgetranke-Automaten miissen nach den allgemeinen Regeln
der Sauberkeit und Hygiene (HACCP-Verordnung) gereinigt und
gepflegt werden, wie alle Gerate fir die Lebensmittelzubereitung.

Verwenden Sie fiir die Reinigung stets weiche
Reinigungswerkzeuge wie Schwamm, Biirste, Pinsel und
Einwegreinigungstlicher. Verwenden Sie méglichst keine
Reinigungsmittel.

Halten Sie den Einsatz von Geschirrspiilmittel oder fllissiger
Seife dennoch fiir erforderlich, miissen die gereinigten Teile
anschlieBend sehr griindlich mit klarem Wasser abgespiilt
werden. Es muss sichergestellt sein, dass alle Reinigerreste
entfernt werden.

Im Sinne der Hygiene sollte die Reinigung innen und aufen
regelmaRig, spatestens im Abstand von zwei Tagen, erfolgen.

8.1 Sauberkeit und Hygiene

Die Sauberkeit des Automaten unterliegt dem Betreiber und ist
von ihm zu Uberwachen. Werden Aufgaben fiir Wartung und Rei-
nigung am Automaten an Dritte Ubertragen, so muss der Betrei-
ber die ordnungsgeméaRe Durchfiihrung aller Tatigkeiten, wie hier
beschrieben, liberwachen.

Im Umgang mit dem HeiRgetranke-Automaten miissen die
allgemeinen Hygieneanforderungen beachtet werden:

B Vor dem Umgang mit Lebensmitteln Hande waschen und
gut desinfizieren.
B Fir die Reinigung des Automaten nur lebensmittelechte,
vom Hersteller zugelassene, Reinigungsmittel verwenden:
Reinigungstabletten Gerhardt ESX Briihgruppe
Art.Nr.: 9003

B Nach der Reinigung diirfen Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, nicht mehr beriihrt werden.

B Niesen oder Husten im Umgang mit offenen Lebensmitteln

ist zu vermeiden.

Gedéffnete Produkte missen ordnungsgemal verschlossen

und sicher aufbewahrt werden.

Produktreste missen entfernt werden.

Produkte separat, kiihl und trocken lagern.

Der direkte Kontakt mit dem Produkt ist zu vermeiden.

Wir empfehlen, zur schnelleren Leerung des Kaffeesatzbe-

hélters, eine Kaffeesatzbehélter-Tiite in den Kaffeesatzbe-

halter einzusetzen.
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Fir eine hygienisch einwandfreie Qualitét der Getrénke ist die
gewissenhafte Reinigung nach vorgeschriebenen
Reinigungsintervallen (% ,Reinigungsliste” auf Seite 52)
Grundvoraussetzung.

I VORSICHT

Gefahr von Lebensmittelvergiftungen und Krankheiten
durch verderbliche Lebensmittel!

B Auf die vom Hersteller der Produkte angegebenen
Mindesthaltbarkeitsdaten achten.

B Abgelaufene Produkte rechtzeitig gegen Produkte mit
gultigem Mindesthaltbarkeitsdatum ersetzen.

B Keine Produkte mit abgelaufenem
Mindesthaltbarkeitsdatum verwenden.

B Keine Produkte verwenden, die kurz vor dem
Mindesthaltbarkeitsdatum stehen.

B Nur automatengeeignete Produkte einfiillen.

ACHTUNG

Gefahr von Sachschaden!

Ungeeignete Reinigungsmittel, sowie eine zu hohe Reini-
gungstemperatur, konnen Schaden am Automaten verursa-
chen.

B Verwenden Sie zur Reinigung des Automaten keine
chlorhaltigen Reinigungsmittel.

B Verwenden Sie zur Reinigung des Automaten aus-
schlieRlich Reinigungs- oder Desinfektionsmittel, die fiir
den Einsatz in der Lebensmittelverarbeitung geeignet
sind.

B Bei der Reinigung von Automatenteilen aus Kunststoff
darf die Temperatur von 65 °C nicht (iberschritten wer-
den.

HINWEIS

Die durchgefiihrten Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten
in einen Reinigungsnachweis eingetragen werden.
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8.2 HACCP-Konzept

Das ,Hazard Analysis and Critical Control Points“-Konzept (abge-
kirzt: HACCP-Konzept, deutsch: Gefahrenanalyse und kritische
Lenkungspunkte) ist ein vorbeugendes System, das die Sicher-
heit von Lebensmitteln und Verbrauchern gewahrleisten soll.

Das HACCP-Konzept beinhaltet Vorkehrungen und MaRnahmen,
die gewahrleisten, dass Lebensmittel aus hygienischer Sicht,
unbedenklich zum Verzehr geeignet sind. Das ist die
Voraussetzung fiir die Einhaltung der
Lebensmittelhygieneanforderungen. Das HACCP-Konzept ist ein
Eigenkontrollsystem zur Abwehr gesundheitlicher Gefahren.

Personen, die mit Lebensmitteln umgehen, missen
entsprechend ihrer Tatigkeit in der Lebensmittelhygiene geschult
werden.

B Die Betriebsstatten missen sauber sein.

B Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
mussen leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein.

B Um Arbeitsgeréte und Einrichtungen reinigen zu kdnnen,
mussen geeignete Vorrichtungen vorhanden sein. Des
Weiteren missen entsprechende Vorrichtungen zur
Gewahrleistung einer angemessenen Personalhygiene
vorhanden sein, wie Handwaschbecken und Mittel zur
hygienischen Reinigung und um die Hande zu trocknen.
Die Handwaschbecken missen eine Warm- und
Kaltwasserzufuhr besitzen.

B Gegenstande und die Ausriistung miissen sauber und
instandgehalten werden.

B Das Personal achtet auf seine personliche Sauberkeit und
angemessene saubere Kleidung. Bei Erkrankung ist der
Vorgesetzte zu informieren.

B Inspektionen miissen regelméaRig durchgefiihrt werden.

Anforderung an das Personal

B Die Ware ist bei Anlieferung zu prifen. Die Ware darf nicht
angenommen werden, wenn sie beschédigt, verunreinigt
oder das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) dberschritten ist.

B Die fir die Lebensmittel erforderliche Temperatur muss bei
der Lagerung und dem Transport gewahrleistet sein. Die
Temperaturen miissen bis zur Abgabe an den Endkunden
beachtet werden.

B Schédlingsbefall ist durch geeignete Verfahren zu
kontrollieren und festgestellter Befall zu beseitigen.

B Fir die Lagerung und Beseitigung von Abfallen miissen
geeignete Vorkehrungen getroffen werden.
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B Fir die Lagerung und den Transport der Lebensmittel
missen die Vorrichtungen sauber gehalten werden. Befill-
und Reinigungspléne mussen erstellt werden, damit das
Personal genau weil3, was zu tun ist.

Zusiétzliche Vorteile

B Optimierung der Ablaufe durch Festlegung einheitlicher
Arbeitsablaufe

B Notfallkoordination

B Qualitatsbeweis gegenliber Kunden

HINWEIS

Das Befiill- und Reinigungspersonal muss in die Regeln des
HACCP-Konzepts eingewiesen werden.

Die Einhaltung der Mainahmen muss tberprift werden.

Auf der nachsten Seite haben wir fiir Sie eine exemplarische
Liste zur Einhaltung des HACCP-Konzepts fiir Heigetrank-
Automaten vorbereitet.

Das Personal zur Befiillung und Reinigung des Automaten hat
damit eine Checkliste fiir die anfallenden Arbeiten zur Verfligung.
So stellen Sie sicher, dass alle Punkte erledigt werden. Mit der
Unterschrift am Ende der Arbeiten bestatigt der Mitarbeiter die
Durchfiihrung und Einhaltung aller Arbeiten und MaRnahmen.
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8.3 Reinigungsliste

In den nachstehenden Abschnitten sind die Reinigungsarbeiten
beschrieben, die fiir einen optimalen und stérungsfreien Betrieb
des Automaten erforderlich sind.

Sofern bei regelméRiger Reinigung eine erhdhte Verschmutzung
zu erkennen ist, empfiehlt der Hersteller die erforderlichen
Reinigungsintervalle entsprechend den tats&chlichen
Verschmutzungserscheinungen verkirzen. Bei Fragen zu
Reinigungsarbeiten und -intervallen den Fachhandler

kontaktieren.
Intervall MaRnahme Seite
Bei Bedarf Pulverbehalter reinigen 53
Bei Bedarf Gehéuse und Touchscreen reinigen 55
Bei Bedarf Programm ,Gesamtsplilung” ausfiihren 56
Bei Bedarf Schlauchgeber reinigen (siehe ,Getrénkeauslauf reini- 61
gen’)

Bei Bedarf Ausgabe reinigen 55
Taglich Tropfwanne reinigen 56
Taglich Kaffeesatzbehélter leeren und reinigen 57
Taglich Programm ,Schalen spiilen” ausfiihren 58
Wéchentlich Misch-Mix-System MMX reinigen 53
Woachentlich Getrankeauslauf reinigen 61
Wachentlich Programm ,Briiher reinigen* ausfiihren 61
Wachentlich (je nach Ge- Brliher manuell reinigen 63
brauch)
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8.4 Pulverbehalter reinigen

Pulverbehilter ausbauen

HINWEIS
Es gibt unterschiedliche GréRen von Pulverbehalter:

B Pulverbehalter Standard und XL
B Pulverbehalter XS

Vorgehensweise

ok wnd =

Automatentiir mit dem Schliissel entriegeln und 6ffnen.
Automat am Hauptschalter ausschalten.

Pulverrutsche 1 an den Girifffliigeln 2 nach vorn abziehen.
Pulverbehélter wird automatisch entriegelt.

Pulverauslass 4 mit der mitgelieferten Verschlusskappe
schliefen.

Ggf. Verriegelungsstift 5 entriegeln. Diese befinden sich je
nach Automaten-Typ an folgenden Positionen:

CE Mono: 1x rechts
CE Duo: 1x rechts
Cl: 1x rechts und 1x links

Pulverbehalter 3 entnehmen:

Pulverbehalter Standard und XL nach vorne ziehen
und nach oben entnehmen.
Pulverbehalter XS nach vorne entnehmen.
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Pulverbehilter reinigen

Pulverbehalter einbauen

Vorgehensweise

1.

w N

Ggf. das Schloss des Pulverbehélters mit dem
entsprechenden Schlissel entriegeln.

Deckel abnehmen.

Pulverbehélter leeren und ausklopfen.

Pulverbehélter unter flieBend heiRem Wasser spiilen und
reinigen.

Gefahr von Funktionsverlust! Riicksténde von
Wasser kénnen zu Produktanhaftungen fiihren. Den gerei-
nigten Pulverbehalter griindlich abtrocknen.

Pulverkonsole reinigen.

Vorgehensweise

1.

S © XN o

Den Pulverbehalter 3 mit dem zur Beschilderung passen-
den Produkt fiillen.

Die Nase des Deckels in der Aussparung im Pulverbehalter
einrasten.

Vor dem Einsetzen des Pulverbehélters die Behaltergrund-
platte reinigen und trocknen.

Pulverbehélter entsprechend der Bezeichnung des Produk-
tes von oben oder von vorn einsetzen.

Verschlusskappe 4 vom Pulverbehalter entfernen.
Pulverrutsche 1 von vorn einbauen.

Ggf. Verriegelungsstift 5 verriegeln.

Automat am Hauptschalter einschalten.

Automatentiir schlieffen und mit dem Schiiissel verriegeln.
Ein Testprodukt ausgeben und entsorgen.
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8.5 Ausgabe reinigen

Komponenten ausbauen Vorgehensweise

1.

2.
3.
4

Automatentiir mit dem Schliissel entriegeln und 6ffnen.
Biigel 1 entriegeln und entnehmen.

Tassenhalter 2 entnehmen.

Tropfwanne, Tropfgitter und Tassenhalter unter flieRend
heiBem Wasser spilen und reinigen.

Ausgabegehause 3 reinigen.

Komponenten einbauen Vorgehensweise

1.

2.
3.

8.6 Gehause und Touch

Tassenhalter 2 in hochgeklappter Position von oben einset-
zen.

Biigel 1 einsetzen und verriegeln.

Automatentiir schlieffen und mit dem Schilissel verriegeln.

screen reinigen

Der Automat ist regelmanig zu reinigen und in einem sauberen
und hygienisch einwandfreien Zustand zu halten.

ACHTUNG

Gefahr von Sachschéden durch ungeeignete Reinigungs-

mittel!

Scheuernde Reinigungsmittel kdnnen das Gehause und den

Touchscreen verkratzen.

B Niemals scheuernde Tiicher, Schwamme und Reini-
gungsmittel verwenden.

B AusschlieBlich weiche Reinigungsmittel verwenden.

Vorgehensweise

1. Umden Touchscreen fiir 30 Sekunden aufer Betrieb zu
setzen, Reinigung > Touchscreen reinigen wahlen.

2. Den Touchscreen mit einem Glas- bzw. Fensterreiniger und
einem weichen Tuch reinigen.

3. Den Automaten von aufRen mit einem weichen, feuchten

Tuch und bei Bedarf, einem handels(blichen Geschirrspiil-
mittel reinigen.
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8.7 Programm GESAMTSPULUNG ausfiihren

Mit diesem Programm werden ggf. vorhandene Riickstande mit-
tels Wasser aus allen Komponenten entfernt. Das Programm
dauert ca. 1 Minute und darf nicht unterbrochen werden.

I VORSICHT

Verbriihungsgefahr durch heife Fliissigkeit!

Waéhrend des Programms Iauft heiRes Spulwasser aus dem
Getrankeauslauf und kann bei Kontakt zu Verbriihungen fiih-

o~

B Wahrend des Programms nicht unter den Getrankeaus-

lauf greifen.

Vorgehensweise

Automatenttir mit dem Schliissel entriegeln und 6ffnen.
Tropfwanne 1 leeren und wiedereinsetzen.

ServicemenU > Reinigung > Gesamtspiilung wahlen.
Den Anweisungen am Touchscreen folgen.

Automatentir schlieffen und mit dem Schlissel verriegeln.

Vorgehensweise

1. Automatentiir mit dem Schllssel entriegeln und 6ffnen.

2. Tropfwanne 1 nach vorn herausziehen.

3. Tropfgitter 2 entnehmen und mit heiRem Wasser und einem
Schwamm reinigen.

4. Tropfwanne leeren, mit heiBem Wasser und einem
Schwamm reinigen und abtrocknen.

5. Tropfgitter 2 und Tropfwanne 1 wiedereinsetzen.

6.  Automatentir schlieBen und mit dem Schliissel verriegeln.
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8.9 Kaffeesatzbehalter reinigen

Vorgehensweise

1. Automatentir mit dem Schilssel entriegeln und 6ffnen.

2. Kaffeesatzbehélter 1 herausziehen.

3. Kaffeesatzbehalter leeren (ggf. Kaffeesatzbehalter-Tiite
entnehmen und entsorgen).

4.  Kaffeesatzbehalter mit heiRem Wasser und einem
Schwamm reinigen und abtrocknen.

5. Aus hygienischen Griinden nach der Reinigung eine neue
Kaffeesatzbehalter-Tute in den Kaffeesatzbehalter einle-
gen.

6. Kaffeesatzbehélter wiedereinsetzen.

7. Automatentir schlieBen und mit dem Schilissel verriegeln.

57



Reinigung und Pflege

8.10 Programm SCHALEN SPULEN ausfiihren

58

Das Programm reinigt die Mischschalen, die Mixer mit den Mixer-
scheiben, das Schlauchsystem und die Produktauslaufe. Das
Programm dauert ca. 10 bis 15 Sekunden.

I VORSICHT
Gefahr fiir die Gesundheit!

Trotz regelmaRiger Ausfiihrung des Programms ,Schalen
spllen” kénnen sich im Inneren des Automaten Verunreini-
gungen ansetzen.

B Die Reinigungsintervalle, insbesondere die der manuel-
len Reinigungsarbeiten, in der Reinigungsliste einhalten.

| VORSICHT
Verbriihungsgefahr durch heife Fliissigkeit!

Wahrend des Programms lauft heilles Spiilwasser aus dem
Getrankeauslauf und kann bei Kontakt zu Verbriihungen fiih-
ren.

B Wahrend des Programms nicht unter den Getrankeaus-
lauf greifen.

Vorgehensweise

1. Automatentir mit dem Schilssel entriegeln und 6ffnen.

2. Tropfwanne leeren und wiedereinsetzen.

3. Servicemenii > Reinigung > Gesamtsystem spiilen wah-
len.

4. Den Anweisungen am Touchscreen folgen.

5. Automatentir schliefen und mit dem Schlissel verriegeln.



Reinigung und Pflege

8.11 Misch-Mix-System MMX reinigen

Misch-Mix-System
ausbauen

Vorgehensweise

1. Automatentiir mit dem Schllssel entriegeln und 6ffnen.

2. Pulverrutsche 1 am Girifffliigel nach vorn abziehen.

3. Je nach Modell entweder Auslaufwinkel 5 oder Auslauf-
schlauch von der Mischkammer 4 abziehen.

4. Flansch 6 entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur Raststellung
drehen (von 6 Uhr auf 5 Uhr).

5. Mischkammer 4 nach vorn abziehen.

6. Trenndlse 3 des Mixergeh&uses entnehmen.

7. Einspiildiise 2 von unten aus der Mischkammer
herausdriicken.

8.  Pulverfalle 7 herausziehen.

9. Mixerscheibe 8 von der Achse 9 abziehen.
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Misch-Mix-System
reinigen

Misch-Mix-System
einbauen

Vorgehensweise

1.

Mischkammer 4, Mixerscheibe 8, Pulverfalle 7, Ein-
splildiise 2 und Trenndise 3 griindlich mit heiRem Wasser
reinigen und mit einem sauberen Geschirrtuch gut abtrock-
nen.

2. Pulverrutsche 1 ausklopfen. Um ggf. starkere Verschmut-
zungen zu entfernen, unter flieRend heiBem Wasser spi-
len.

3. Gefahr von Funktionsverlust! Riicksténde von
Wasser kénnen zu Produktanhaftungen fiihren. Die gerei-
nigte Pulverrutsche griindlich abtrocknen.

Vorgehensweise

1. Markierungspunkt der Mixerscheibe 8 auf die Abflachung
der Achse 9 ausrichten und die Mixerscheibe 8 auf die
Achse 9 schieben.

2. Pulverfalle 7 einbauen.

3. Einsplldise 2 in die Mischkammer 4 einsetzen.

4. Trenndise 3 auf die Mischkammer 4 setzen.

5. Mischkammer 4 einbauen und fest andrlicken.

6.  Flansch 6 im Uhrzeigersinn bis zur Raststellung drehen
(von 5 Uhr auf 6 Uhr).

Je nach Modell entweder Auslaufwinkel 5 oder Auslauf-
schlauch einstecken und auf festen Sitz priifen.

7. Pulverrutsche 1 von vorn einbauen.

8.  Prifen, ob alle Komponenten passend zusammengesetzt
wurden.

9. Automatentiir schlieBen und mit dem Schiissel verriegeln.

10. Programm Gesamtspiilung ausfiihren (& ,Programm GE-

SAMTSPULUNG ausfilhren® auf Seite 56).



Reinigung und Pflege

8.12 Getrankeauslauf reinigen

Getrankeauslauf ausbauen

N
Pl

Getrénkeauslauf reinigen

Getrankeauslauf einbauen

Vorgehensweise

Automatentiir mit dem Schliissel entriegeln und 6ffnen.
Getrénkeauslauf 1 mit Finger entriegeln und nach vorne
herausziehen.

Schlduche abziehen.

Sammeltrichter 2 entnehmen

Vorgehensweise

Getrankeauslauf reinigen.
Sammeltrichter reinigen.

Vorgehensweise

Sammeltrichter 2 einsetzen.

Schlduche am Getrankeauslauf 1 an den richtigen Positio-
nen befestigen.

Gefahr von Funktionsverlust! Die Schlauche
stlickiger Produkte (z. B. Suppen), miissen immer auf einen
Auslauf ohne eingespritztes Kunststoffkreuz 3 befestigt
werden. Ein Auslauf mit eingespritztem Kunststoffkreuz
dient als Schaumdiffusor (z. B. fiir Milchschaum).
Rickstande von Wasser kénnen zu Produktanhaftungen
fuhren. Die gereinigte Pulverrutsche griindlich abtrocknen.
Getrankeauslauf 1 einsetzen.

Automatentir schlieffen und mit dem Schiissel verriegeln.
Programm Gesamtsptilung ausfiihren (% ,Programm “ auf
Seite 56).
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8.13 Programm BRUHER MIT TABLETTE REINIGEN ausfiihren

Mit diesem Programm werden Riickstadnde und Kaffeedlreste mit-
tels einer Reinigungstablette aus dem Briiher entfernt. Das Pro-
gramm dauert ca. 3 Minuten und darf nicht unterbrochen werden.
Verwenden Sie zur Reinigung des Automaten nur die vom Her-
steller freigegebenen Reinigungsmittel:

B Reinigungstabletten Gerhardt ESX Briihgruppe Art.Nr.:
9003

I VORSICHT

Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr!
Austretende Flussigkeiten und Dampfe kénnen sehr heify
sein. Teile des Automaten werden ebenfalls sehr heif3.

B Wahrend des Briihvorgangs niemals eingreifen.

Vorgehensweise

1. Automatentiir mit dem Schllssel entriegeln und 6ffnen.

2. Tropfwanne leeren und wiedereinsetzen.

3. Servicemenii > Reinigung > Briiher mit Tablette reinigen
wahlen.

Reinigungstabletten in Briihkammer geben.

Den Anweisungen am Touchscreen folgen.

6.  Automatenttir schlieBen und mit dem Schilissel verriegeln.

o~

HINWEIS

Nach der Verwendung der Reinigungstablette unbedingt
einen Kaffee zubereiten und auf Geschmack und Geruch
testen. Im Zweifel Spilprogramm erneut durchfiihren und
testen.
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8.14 Briiher manuell reinigen

] 1,
@ | 2,
@\ 3.
o1l . [ s
o 6

Briiher ausbauen Vorgehensweise

Automatentiir mit dem Schliissel entriegeln und dffnen.
Am Wasserzulauf 3 des Briihers 2 den weien Ring nach
hinten drticken und gleichzeitig den Schlauch herauszie-
hen.

Am Kaffeeauslauf 1 den Schlauch vom Briiher 2 [8sen.
Den Verriegelungshebel 4 nach vorne ziehen.

Den Briiher ein Sttick nach oben heben.

Den Briiher nach vorn aus dem Automaten entnehmen.

Briiher reinigen  Vorgehensweise

1.

2.

] 1.
@ | 3
(- = :
o-L 3
G :

Gefahr von Funktionsverlust! Den Brilher
nicht in ein Wasserbad tauchen und nicht fir langere Zeit
im Wasser liegen lassen. Den Briiher ausschlieRlich unter
flieRendem Wasser reinigen.

Innenraum des Automaten reinigen.

Briiher einbauen  Vorgehensweise

Briiher 2 in den Automaten einsetzen.

Briiher mit einer Hand am Verriegelungshebel 4 greifen, mit
der anderen Hand oben stiitzen.

Briiher waagerecht in den Automaten schieben.

Den Verriegelungshebel 4 nach hinten klappen.
Wasserzulauf 3 und Kaffeeauslauf 1 am Briiher anstecken.
Kaffeesatzbehalter wiedereinsetzen.

Automatentir schlieffen und mit dem Schiissel verriegeln.
Programm GESAMTSPULUNG ausfiihren (& ,Programm
GESAMTSPULUNG ausfiihren® auf Seite 56).
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9 Probleme und Losungen

Bevor Sie Ihren Fachhandler aufgrund einer Stdrung des
Automaten kontaktieren, priifen Sie anhand der folgenden
Tabelle, ob Sie den Fehler selbst beseitigen kdnnen.

Storung

Ursache

MaRnahme

Kein Getrank wird
ausgegeben, ob-
wohl kein Bedie-
nungsfehler vorliegt

Mischkammer ist verstopft

Misch-Mix-System MMX reinigen
(% Seite 53)

Pulverbehalter wurde ggf.
nicht richtig eingesetzt

Sitz des Pulverbehalters priifen

Auslauf oder Schlauche sind
verstopft

Getrankeauslauf reinigen (% Seite 61)
Schlduche reinigen

Pulverrutsche ist nicht richtig
eingebaut

Pulverrutsche richtig einbauen

Kein Pulver wird
ausgegeben

Evtl. ist der Behalterantrieb
oder auch der Pulvermotor
selbst defekt

Technischen Service kontaktieren

Produktpulver ist verklumpt
und dadurch nicht nachge-
rutscht

Pulverbehalter entnehmen, aufschiitteln
und einsetzen

Pulverbehalter reinigen (% Seite 53)

Keine Bohnen

Bohnenbehalter ist leer

Bohnenbehalter fiillen (% Seite 38)

Bohnensperre ist geschlos-
sen

Bohnensperre 6ffnen

Kaffee lauft nur
tropfenweise aus
dem Auslauf

Mahlgrad zu fein

Mahlgrad grober einstellen (% Seite 35)

Komponenten des Automa-
ten sind verstopft

Misch-Mix-System MMX reinigen
(% Seite 53)

Programm BRUHER MIT TABLETTE
REINIGEN ausfiihren (% Seite 61)

Kaffee lauft nicht

Brilher verstopft

Programm BRUHER MIT TABLETTE
REINIGEN ausfiihren (% Seite 61)

Miihle mahlt keine
Kaffeebohnen

Kaffeemiihle falsch kalibriert

Kaffeemiihle kalibrieren (% Seite 42)

Bohnensperre ist geschlos-
sen

Bohnensperre 6ffnen

Bohnen fallen nicht in das
Mahlwerk

Leicht am Bohnenbehélter klopfen

Bohnenbehalter reinigen

Kaffeebohnen zu dlig. Andere Kaffeeboh-
nen verwenden.

Fremdkérper im Mahlwerk

Technischen Service kontaktieren

Lautes Gerausch
des Mahlwerks

Fremdkérper im Mahlwerk

Technischen Service kontaktieren




Demontage und Entsorgung

10 Demontage und Entsorgung

10.1 Demontage
| VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heien Boiler oder heiRes
Wasser!
B Boiler erst abkuhlen lassen.

B Nicht in das Wasser fassen.
B Wasser nicht verschiitten.

Wenn der Automat eines Tages ausgedient hat, erfolgt die De-
montage.

Wasserzulauf schliefen und vom Automaten trennen.
Heizung deaktivieren.

Boiler leeren.

Netzstecker ziehen.

Netzanschlussleitung abtrennen.

O~

10.2 Entsorgung

Sie kénnen den Automaten auf eigene Kosten zum Hersteller
(Stammsitz Niirtingen-Raidwangen, Deutschland) senden. Dieser
wird dann die fachgerechte Entsorgung veranlassen.

Auf Wunsch kénnen Sie beim Hersteller geeignete Entsorgungs-
unternehmen erfragen, um die Entsorgung in Eigenregie vorzu-
nehmen.
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