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Pflege Wöchentliche Pflege Wöchentliche Pflege Pflege

1

 ● Schieben Sie den Kaffeesatzbehälter (1) in das Gerät: 
 
Schwenken Sie dazu die rechte Seite des 
Kaffeesatzbehälters bis zum Anschlag.

1

 ● Schieben Sie die Tropfschale (1) in das Gerät.

Schritt 4: Produktbehälter entnehmen

 ● Klappen Sie den Gerätedeckel nach oben.

1

 ● Schließen Sie die Verschlusskappe (1) an der 
entsprechenden Produktrutsche des jeweiligen 
Produktbehälters.

1 2 3
Produktbehälter (1)  = Toppingpulver 
Produktbehälter (2)  = Kakaopulver 
Produktbehälter (3)  = Vanillepulver

 ● Nachdem Sie die Verschlussklappen geschlossen haben, 
entnehmen Sie die Produktbehälter aus ihren Positionen, 
indem Sie sie um etwa 5 Millimeter nach oben heben und 
dann nach vorne heraus ziehen.

1

 ● Reinigen Sie ggf. die Produktrutschen (1) an den Produktbe-
hältern mit dem Reinigungspinsel.

Reinigen Sie die Produktrutschen bei verkrusteten Anhaftungen ggf. mit lauwarmem Wasser 
und trocknen Sie sie dann mit einem sauberen trockenen Mikrofasertuch.

Es darf keine Restfeuchtigkeit auf den Produktrutschen zurückbleiben, um Anhaftungen der 
Pulverprodukte an den Produktrutschen zu vermeiden.

Schritt 5: Mixer ausbauen

2

1

 ● Drücken Sie mit mäßigem Druck die Endstücke (1) und (2) 
der Mixerleitung aus den Produktauslaufhalterungen.

 ● Ziehen Sie die Mixerleitungen nach oben aus der Produkt-
auslaufhalterungen.

Das restliche Wasser in den Mixerleitungen läuft in 
die Tropfschale.
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1

 ● Entriegeln Sie den Bajonettverschluss: 
 
Drehen Sie dazu den Hebel (1) unterhalb des 
entsprechenden Mixers um ca. 30 Grad im Uhrzeigersinn.

1

2

33
 ● Ziehen Sie die Mixer (1) und (2) nach vorne ab:  

 
Bewegen Sie dazu die Mixer beim Abziehen mehrfach leicht 
nach links und rechts, damit sie sich von den Wasserzuläu-
fen (3) lösen.

Schritt 6: Mixer und Einsätze reinigen

1

 ● Ziehen Sie die grauen Einsätze (1) für den Wasserzulauf von 
jedem Mixertrichter nach oben ab.

 ● Reinigen Sie die Mixer und die grauen Einsätze mit lauwar-
mem fließendem Wasser und mit einer sauberen Reini-
gungsbürste.

 ● Trocknen Sie die Mixer und grauen Einsätze mit einem 
sauberen trockenen Mikrofasertuch.

1

2

3

 ● Drücken Sie bei jedem Mixer den grauen Einsatz (1) auf den 
Mixertrichter (2). 
 
Der Wasserzulauf (3) des grauen Einsatzes befindet sich 
links hinten.

Schritt 7: Absaugstutzen Lüfterkanal reinigen

Prüfen Sie, ob die Reinigung der Absaugstutzen des Lüfterkanals notwendig ist!

12
 ● Ziehen Sie die Absaugstutzen (1) und (2) über einen 

Rastpunkt nach vorne heraus.

 ● Reinigen Sie die Absaugstutzen mit lauwarmem fließendem 
Wasser und mit einer sauberen Reinigungsbürste, so dass 
sich keine abgesaugten Produktstäube mehr darin befinden.

 ● Trocknen Sie die Absaugstutzen mit einem sauberen 
trockenen Mikrofasertuch.

Es darf keine Restfeuchtigkeit auf den Absaugstutzen 
zurückbleiben, um Anhaftungen der Pulverprodukte an den 
Absaugstutzen zu vermeiden.

 ● Schieben Sie die Absaugstutzen mit mäßigem Druck an ihre Positionen zurück, bis sie einrasten.

Schritt 8: Mixer einbauen

2

1

 ● Schieben Sie die Mixer jeweils zuerst auf den Wasserzulauf 
(1) und dann auf die Bajonettfassung (2).
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1

 ● Verriegeln Sie die Bajonette: 
 
Drehen Sie dazu die Hebel (1) unterhalb der Mixer um ca. 
30 Grad gegen den Uhrzeigersinn.

2

1

 ● Drücken Sie die Endstücke (1) und (2) der Mixerleitung 
mit mäßigem Druck in die entsprechenden 
Produktauslaufhalterungen.

1

 ● Stellen Sie die Produktbehälter für Toppingpulver, 
Kakaopulver und Vanillepulver an ihre Positionen im Gerät.

 ● Öffnen Sie die Verschlusskappen (1) an den 
Produktbehältern für Toppingpulver, Kakaopulver und 
Vanillepulver.

 ● Stellen Sie die Betriebsbereitschaft des Gerätes wieder her 
(siehe Abschnitt „9.7 Maßnahmen nach Pflegearbeiten“).

9 .6 Pflege nach Bedarf

9 .6 .1 Produkte auffüllen

VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Das Berühren des Brühers kann zu Verbrennungen führen.

 - Lassen Sie den Brüher nach der letzten Produktentnahme eine Zeit lang abkühlen, bevor 
Sie die Gerätetür öffnen.

HINWEIS

 - Stellen Sie sicher, dass die Produktbehälter für Toppingpulver, Kakaopulver und Vanille-
pulver innen stets trocken sind. 
 
Reinigen Sie diese Produktbehälter innen nicht mit einer Flüssigkeit, das Pulver würde 
sonst verkleben.

 - Die Produkte dürfen nicht verdichtet oder gepresst werden.

 ● Öffnen Sie die Gerätetür mit dem Geräteschlüssel.

Das Gerät wird automatisch ausgeschaltet. Es liegt keine Netzspannung mehr an.

 ● Klappen Sie den Gerätedeckel nach oben.

Kaffeebohnen auffüllen

HINWEIS

 - Wenn Sie eine andere Bohnensorte als die bisher verwendete nachfüllen möchten, muss 
der Mahlgrad neu eingestellt werden. 
 
Nur durch eine erneute Einstellung des Mahlwerks und der Mischverhältnisse kann 
die einwandfreie Funktion des Gerätes sowie seine exzellente Qualität in der Tasse 
sichergestellt werden. 
 
Informieren Sie Kaffee Partner bei einem Produktwechsel. 

 - Belassen Sie den Kaffeebehälter auf der Einflussöffnung des Mahlwerks. 
 
Kaffeebohnen auf der Einflussöffnung könnten sonst das Einsetzen des Kaffeebehälters 
behindern.
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1
 ● Nehmen Sie den Deckel (1) des Kaffeebehälters ab.

 ● Füllen Sie Kaffeebohnen in den Kaffeebehälter.

 ● Setzen Sie den Deckel auf den Kaffeebehälter.

Pulverprodukte auffüllen

HINWEIS

Verklumptes Produktpulver an den Auslassöffnungen der Produktbehälter und an 
den Produktrutschen (z. B. durch hohe Luftfeuchtigkeit) verhindert die zuverlässige 
Produktzufuhr beim Zubereitungsprozess.

 - Bei Verklumpungen an den Auslassöffnungen und an den Produktrutschen entleeren 
Sie die entsprechenden Produktbehälter und reinigen Sie die Auslassöffnungen und 
Produktrutschen ggf. mit lauwarmem Wasser.

 - Trocknen Sie die Produktbehälter und Produktrutschen gründlich mit einem sauberen 
trockenen Mikrofasertuch.

 - Bei Anhaftungen von Produktstäuben an den Produktrutschen reinigen Sie die 
Produktrutschen mit dem Reinigungspinsel.

In den Produktbehältern und an den Produktrutschen darf keine Restfeuchtigkeit 
zurückbleiben, da ansonsten die Gefahr des erneuten Verklumpens besteht.

Die Arbeitsschritte für die Befüllung der Produktbehälter mit Produktpulver sind für die Produkte 
Toppingpulver, Kakaopulver und Vanillepulver identisch.

 ● Füllen Sie je nach Bedarf das entsprechende Pulverprodukt nach.

Bei der Befüllung der Produktbehälter können Produktstäube das Gerät verschmutzen. 
Entnehmen Sie daher die Produktbehälter aus dem Gerät.

1

 ● Schließen Sie die Verschlusskappe (1) an der 
entsprechenden Produktrutsche des jeweiligen 
Produktbehälters. 

1 2 3
Produktbehälter (1)  = Toppingpulver 
Produktbehälter (2)  = Kakaopulver 
Produktbehälter (3)  = Vanillepulver

 ● Nachdem Sie die Verschlussklappen geschlossen haben, 
entnehmen Sie die Produktbehälter aus ihren Positionen, 
indem Sie sie um etwa 5 Millimeter nach oben heben und 
dann nach vorne heraus ziehen.

 ● Nehmen Sie den entsprechenden Deckel des Produktbehälters ab.

 ● Füllen Sie das Pulver in den entsprechenden Produktbehälter.

 ● Setzen Sie den Deckel auf den Produktbehälter.

 ● Schieben Sie den Produktbehälter an seinen vorherigen Platz zurück, bis er einrastet.

 ● Öffnen Sie die Verschlusskappe an der entsprechenden Produktrutsche.

 ● Spülen Sie die entsprechenden Mixer 
(siehe Abschnitt „9.4.3 Brüher, Mixer und Heißwasserausgabe einzeln spülen“).
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9 .6 .2 Produktrutschen reinigen

VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Das Berühren des Brühers kann zu Verbrennungen führen.

 - Lassen Sie den Brüher nach der letzten Produktentnahme eine Zeit lang abkühlen, bevor 
Sie die Gerätetür öffnen.

 ● Öffnen Sie die Gerätetür mit dem Geräteschlüssel.

Das Gerät wird automatisch ausgeschaltet. Es liegt keine Netzspannung mehr an.

 ● Klappen Sie den Gerätedeckel nach oben.

1

 ● Schließen Sie die Verschlusskappe (1) an der 
entsprechenden Produktrutsche des jeweiligen 
Produktbehälters.

1 2 3
Produktbehälter (1)  = Toppingpulver 
Produktbehälter (2)  = Kakaopulver 
Produktbehälter (3)  = Vanillepulver

 ● Nachdem Sie die Verschlussklappen geschlossen haben, 
entnehmen Sie die Produktbehälter aus ihren Positionen, 
indem Sie sie um etwa 5 Millimeter nach oben heben und 
dann nach vorne heraus ziehen.

1

 ● Reinigen Sie die Produktrutschen (1) an den 
Produktbehältern mit dem Reinigungspinsel.

Reinigen Sie die Produktrutschen bei verkrusteten Anhaftungen ggf. mit lauwarmem Wasser 
und trocknen Sie sie dann mit einem sauberen trockenen Mikrofasertuch.

Es darf keine Restfeuchtigkeit auf den Produktrutschen zurückbleiben, um Anhaftungen der 
Pulverprodukte an den Produktrutschen zu vermeiden.

1

 ● Stellen Sie die Produktbehälter für Toppingpulver, 
Kakaopulver und Vanillepulver an ihre Positionen im Gerät.

 ● Öffnen Sie die Verschlusskappen (1) an den 
Produktbehältern für Toppingpulver, Kakaopulver und 
Vanillepulver.

 ● Stellen Sie die Betriebsbereitschaft des Gerätes wieder her 
(siehe Abschnitt „9.7 Maßnahmen nach Pflegearbeiten“).



G
er
ät
eb
et
re
ue
r

Betriebsanleitung Kaffee Partner multiBona2 Version 2 - 07/2017 7978

Pflege Maßnahmen nach Pflegearbeiten Pflege nach Bedarf Pflege

9 .6 .3 Tropfschale leeren

Die Tropfschale muss entleert werden, wenn im Display der Bedienoberfläche die Meldung ‚Service AUS 3‘ 
angezeigt wird.

1

 ● Ziehen Sie die Tropfschale (1) nach vorne aus dem Gerät.

 ● Nehmen Sie das Tropfschalengitter von der Tropfschale ab.

 ● Leeren Sie die Tropfschale und reinigen Sie die Tropfschale 
und das Tropfschalengitter mit lauwarmem fließendem 
Wasser und mit einer sauberen Reinigungsbürste.

 ● Trocknen Sie die Tropfschale und das Tropfschalengitter mit 
einem sauberen trockenen Mikrofasertuch.

 ● Legen Sie das Tropfschalengitter auf die Tropfschale auf und schieben Sie die Tropfschale in das Gerät.

9 .6 .4 Gerät / Optionale Ausstattung reinigen und pflegen

Reinigen

 ● Sprühen Sie die starkverschmutzten Oberflächen des Gerätegehäuses und der optionalen Ausstattung mit 
dem Kaffee Partner - Automaten-Reiniger ein und lassen Sie den Reiniger kurz einwirken.

 ● Entfernen Sie den gelösten Schmutz mit einem sauberen feuchten Reinigungstuch.

 ● Reinigen Sie die übrigen Oberflächen des Gerätegehäuses und der optionalen Ausstattung mit einem 
sauberen feuchten Reinigungstuch.

 ● Trocknen Sie die Oberflächen des Gerätegehäuses und der optionalen Ausstattung mit einem sauberen 
trockenen Mikrofasertuch.

Pflegen
 ● Sprühen Sie eine kleine Menge der Kaffee Partner - 

Kunststoff- und Edelstahlpflege auf ein sauberes trockenes 
Mikrofasertuch und reiben Sie die gereinigten Oberflächen 
des Gerätegehäuses und der optionalen Ausstattung 
großflächig ein.

 ● Wischen Sie die Oberflächen des Gerätegehäuses und der 
optionalen Ausstattung mit einem sauberen trockenen 
Mikrofasertuch streifenfrei nach.

9 .7 Maßnahmen nach Pflegearbeiten

Nach Abschluss der Pflegearbeiten muss die Betriebsbereitschaft des Gerätes wieder hergestellt werden.

Vergewissern Sie sich, dass Sie alle Bauteile eingebaut und angeschlossen haben:

 - Brüher

 - Mixer für Toppingpulver, Kakaopulver, Vanillepulver

 - Produktbehälter für Kaffeebohnen, Toppingpulver, Kakaopulver und Vanillepulver

 - Endstücke der Produktleitungen an dem Getränkeauslauf

 - Kaffeesatzbehälter und Tropfschale

 - Ausstattung mit Münzmodul (optional): Münzbehälter an der Innenseite der Gerätetür

 - Ausstattung mit Wasserkanister (optional): Wasserkanister ist befüllt, die  Wasserpumpe ist 
im Wasserkanister eingehängt.

 - Austattung mit Frischmilchmodul (optional): Milchbehälter ist befüllt / Milchkarton ist 
ausgetauscht.

Vergewissern Sie sich, dass

 - die Absaugstutzen oberhalb der Mixer eingesetzt sind.

 - die Verschlusskappen an den Produktrutschen geöffnet sind.

Betriebsbereitschaft herstellen

Nur bei Arbeiten der täglichen Pflege:

 ● Drehen Sie den Türkontaktschlüssel gegen den Uhrzeigersinn um 90 Grad und entnehmen Sie ihn.

Die Netzspannung ist ausgeschaltet.

 ● Stecken Sie den Türkontaktschlüssel in die Halterung an der linken Seite der Geräteinnenwand.

 ● Schließen Sie ggf. den Gehäusedeckel.

 ● Schließen Sie die Gerätetür und verriegeln Sie sie.

Die Netzspannung ist wieder eingeschaltet.

 ● Warten Sie, bis das Gerät betriebsbereit ist.

Im Display erscheint eine der in Abschnitt „7.1.1“ aufgeführten Statusmeldungen. 
 
Das Gerät ist jetzt betriebsbereit und die Getränkespezialitäten können gewählt werden.
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10 Störungen und Fehlerbehebung

10 .1 Fehlermeldungen

Im Falle einer Störung wird im Display der Bedienoberfläche eine Fehlermeldung angezeigt, um die Ursache 
der Störung zu ermitteln.

Nachfolgend werden nur Fehlermeldungen aufgeführt, die der Gerätebetreuer beheben darf. Wenn eine 
andere Fehlermeldung in der Anzeige erscheint oder die Anzeige nach dem Abhilfeversuch nicht erlischt, 
informieren Sie bitte Kaffee Partner.

Einige der nachfolgend aufgeführten Fehlermeldungen finden Sie auch auf dem Aufkleber auf der Innenseite 
des Gerätedeckels.

Display Ursache Handlung 1

Service AUS 2 Störung am Abrechnungssystem  ● Schalten Sie das Gerät über den 
Netzschalter aus, warten Sie 
eine Minute und schalten Sie es 
anschließend wieder ein

Service AUS 3 Tropfschale ist voll und der 
Tropfschalensensor hat ausgelöst

 ● Entnehmen Sie die Tropfschale

 ● Leeren Sie die Tropfschale

 ● Setzen Sie die Tropfschale wieder 
ein

Kein Wasser Wasserzulauf ist ungenügend  ● Stellen Sie die Wasserzufuhr 
wieder her

 ● Reset durch Anwahl 
Taste [1]

Service AUS 31 B Wassertemperatur ist über lange 
Zeit zu gering

 ● Gerät ausschalten

 ● Gerät wieder einschalten

Service AUS 8 Brüher ist verstopft  ● Reinigen Sie den Brüher (siehe 
Abschnitt 
„9.5 Wöchentliche Pflege“)Brühzeit wurde überschritten

Mahlgrad ist zu fein  ● Informieren Sie 
Kaffee Partner 2

Kein Kaffee AUS 8 B

BRUEHER 
KONTROLLIEREN

Brüher ist nicht richtig eingebaut

(Metallbügel, der den Brüher 
oben fixiert, ist nicht komplett 
eingerastet)

 ● Brüher komplett ausbauen und 
erneut einsetzen, anschließend 
den Metallbügel bis zum Anschlag 
herunter drücken (siehe Abschnitt 
„9.5 Wöchentliche Pflege“, Schritt 
1+3)

Kein Kaffee AUS 8 C

BRUEHER 
KONTROLLIEREN

Brüher ist nicht richtig eingebaut

Bei dem dünnen weißen 
Zuleitungsschlauch (unten rechts 
am Brüher) ist die orangefarbene 
Überwurfmutter verkantet oder 
nicht fest genug aufgeschraubt

 ● siehe Störung „Kein Kaffee Aus 
8 B“

 ● Orangefarbene Überwurfmutter 
komplett lösen, gerade aufsetzen 
und wieder fest anziehen
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Störungen und Fehlerbehebung Befristete Außerbetriebnahme Fehlermeldungen Außerbetriebnahme

Display Ursache Handlung 1

Kein Kaffee AUS 9 A

BOHNE NACHFUELLEN

Mahlwerk bekommt keine oder 
nicht genügend Kaffeebohnen, weil 
Bohnenbehälter leer ist

 ● Gerät ausschalten und Kaffeeboh-
nen wieder auffüllen

Schieber unter dem Bohnenbehälter 
ist nicht komplett geöffnet

 ● Gerät ausschalten und orange-
farbenen Schieber unter dem 
Bohnenbehälter ganz nach vorne 
ziehen

Eine Bohne verklemmt das Mahl-
werk

 ● Gerät ausschalten, 
orangefarbenen Schieber ganz in 
das Gerät hinein schieben und 
Bohnenbehälter entnehmen, 
Bohne aus dem Mahlwerk 
entnehmen

Service AUS 24 24 V-Spannung fehlt  ● Informieren Sie 
Kaffee Partner 2

Service AUS 51 Kommunikation mit der CPU ist 
gestört

 ● Informieren Sie 
Kaffee Partner 2

Wasserfilter tauschen Wasserfilterwechsel soll durchge-
führt werden

 ● Informieren Sie 
Kaffee Partner 2

SERVICE KAFFEESATZ Kaffeesatzbehälter ist voll  ● Kaffeesatzbehälter entleeren

 ● Kaffeesatzzähler zurücksetzen 
(siehe Abschnitt „8.2 Zähler“)

SPUELPROGRAMM BRUE-
HER STARTEN

Brüher ist verunreinigt  ● Spülprogramm für den Brüher 
starten

 ● Brüherreinigungszähler 
zurücksetzen (siehe Abschnitt „8.2 
Zähler“)

1 Im Anschluss muss das Gerät neu gestartet werden. Diverse Fehlermeldungen werden dadurch 
zurückgesetzt.

2 Kostenlose Service-Hotlines 
Deutschland: +49 541 75045-400 
Österreich: +43 662 2682-37 
Schweiz: +41 41 74100-52

11 Außerbetriebnahme

11 .1 Befristete Außerbetriebnahme

Lassen Sie das Gerät aus hygienischen Gründen außer Betrieb nehmen, wenn Sie es voraussichtlich mehr als 
4 Wochen nicht nutzen werden. Setzen Sie sich bitte dazu mit Kaffee Partner in Verbindung.

Autorisiertes Fachpersonal von Kaffee Partner wird Ihr Gerät außer Betrieb nehmen.

11 .2 Wiederinbetriebnahme

Wenn Sie das Gerät wieder in Betrieb nehmen wollen, setzen Sie sich bitte mit 
Kaffee Partner in Verbindung.

Autorisiertes Fachpersonal von Kaffee Partner wird Ihr Gerät in Betrieb nehmen.

11 .3 Dauerhafte Außerbetriebnahme

Kaffee Partner sorgt für die ordnungsgemäße und kostenlose Entsorgung und Wiederverwertung, wenn Ihr 
Gerät endgültig außer Betrieb gesetzt und beseitigt werden soll. Setzen Sie sich bitte dazu mit Kaffee Partner 
in Verbindung.

Autorisiertes Fachpersonal von Kaffee Partner wird Ihr Gerät dauerhaft demontieren.



A
nh
an
g

Version 2 - 07/2017 85

Technische Daten Anhang

Betriebsanleitung Kaffee Partner multiBona284

Außerbetriebnahme Dauerhafte Außerbetriebnahme

12 Anhang

12 .1 Technische Daten

12 .1 .1 Kaffee Partner multiBona2

Elektrische Daten

Netzspannung 230 V ~ (± 10 %)

Frequenz 50/60 Hz (± 2 %)

Maximale Leistungsaufnahme 1600 W

Absicherung Aufstellort 10 - 16 A (einzeln abgesichert)

Schutzart IP 20

Abmessungen und Gewichte

Abmessungen H x B x T:

 - Gerät verpackt

 - Gerät geschlossen

 - Gerät mit geöffnetem Deckel

710 x 580 x 680 (mm)

590 x 420 x 530 (mm)

925 x 420 x 610 (mm)

Gewicht:

 - Gerät verpackt

 - Gerät ohne Produkte

 - Gerät mit Produkten

ca. 37 kg

ca. 30 kg

ca. 35 kg

12 .1 .2 Allgemein

Allgemeine Daten

Lagertemperatur 5 - 50 °C

Luftfeuchtigkeit < 60%

Betriebstemperatur 5 - 32 °C

Betrieb mit festem Wasseranschluss:

 - Wasseranschluss

 - Wasserdruck

 - Wasserdurchfluss

3/4“ Außengewinde

0,2 - 6 bar

min. 2 l/min

Wassertemperatur im Boiler 88 °C, (einstellbar von 70 °C - 100 °C)

Aufheizzeit Boiler ca. 3 min

A-bewerteter Schalldruckpegel < 70 dB(A)
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12 .2 Zubehör

Unser umfangreiches Zubehörsortiment finden Sie auf www.kaffee-partner-shop.de.

12 .3 Konformitätserklärung

Die auf dem Gerät bzw. seiner Verpackung aufgebrachte CE-Kennzeichnung zeigt die Konformität des Gerätes 
mit den Anforderungen folgender EG-Richtlinien und Normen an:

EG-Richtlinien

 - 2006/42/EG Maschinenrichtlinie

 - 2014/30/EU EMC-Richtlinie

 - 2011/65/EU RoHS-Richtlinie

 - 2012/19/EU WEEE-Richtlinie

 - 1999/5/EG Richtlinie über Funkanlagen und Telekommunikationsendeinrichtungen und die gegenseitige  
Anerkennung  ihrer  Konformität

 - 1907/2006/EG REACH-Verordnung

 - 1935/2004/EG Verordnung für Lebensmittelkontaktmaterialien

Normen

 - EN 60335-1:2012 + A11:2014

 - EN 60335-2-75:2004 + A1:2005 + A11:2006 + A2:2008 + A12:2010

 - EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011

 - EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008

 - EN 61000-3-2:2006 + A1:2009 + A2:2009

 - EN 61000-3-3:2008

 - EN 62233:2008

 - EN 301 489-1 V1.9.2

 - EN 301 489-7 V1.3.1

 - EN 301 511 V9.0.2

Die entsprechende EG-Konformitätserklärung für das Gerät multiBona2 wurde vom 
Dokumentationsbevollmächtigten ausgestellt.

Dokumentationsbevollmächtigter: 
Carlo Doglioni Majer 
Rhea Vendors Group S.p.A. 
Via Valleggio 2/bis 
I-22100 Como

12 .4 Kontaktdaten

Kontaktdaten Deutschland:

Kaffee Partner GmbH 
Kaffee-Partner-Allee 1 
D-49090 Osnabrück

Kontaktdaten Österreich:

Kaffee Partner Austria GmbH 
Himmelreich 1 
A-5020 Salzburg

Kontaktdaten Schweiz:

Kaffee Partner Schweiz AG 
Hinterbergstrasse 24 
CH-6330 Cham

Kostenlose Service-Hotline 
+49 541 750 45-400

Service-Fax 
+49 541 750 45-460

Mail-Support 
support@kaffee-partner.de

Montag-Freitag 7:00 - 18:00 Uhr 
Samstag & Sonntag 9:00 - 16:00 Uhr

Kostenlose Service-Hotline 
+43 662 2682-37

Service-Fax 
+43 662 2682-46

Mail-Support 
support@kaffee-partner.at

Montag-Freitag 7:00 - 18:00 Uhr 
Samstag & Sonntag 9:00 - 16:00 Uhr

Kostenlose Service-Hotline 
+41 41 74100-52

Service-Fax 
+41 41 74012-61

Mail-Support 
support@kaffee-partner.ch

Montag-Freitag 7:00 - 18:00 Uhr 
Samstag & Sonntag 9:00 - 16:00 Uhr






